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	 E S S E N  &  S N A C K S 	     h a u s g e m a c h t   

VORSPEISEN

Suppe der Saison G,I (siehe Tafel) ...........................................  4,9o €

Griechischer Salat G,J..........................................................  4,2o € 

(Tomaten, Gurken, Paprika, Oliven, Zwiebeln, Schafskäse)

Gemischter Salat A,J............................................................  4,2o € 
(Tomaten, Gurken, Paprika, Karotten, Champignons, Croutons, vegan möglich)

Salat mit Speck, Trauben und Croutons 2,3,A,J .....................  4,2o €

Salate als Hauptspeise .....................................................  7,2o €

Gebackener Schafskäse mit Salat G,J ..............................  6,3o €

Crostini A,C,G,H.......................................................................  4,2o €
(verschiedene Sorten)

Verschiedene Empanadillas und Oliven A,C,G,I .....................  5,6o €
(mit Pecorino, Spinat, gek. Schinken2,3,7 und Oliven, Hackfleisch)

Gorgonzola-Birnen Tarte A,C,G,J............................................  6,4o €

Antipasti Teller 2,3,G,L.............................................................  7,5o €
(mit luftgetrocknetem Schinken, Salami und eingelegtem Gemüse)

Antipasti Teller vegetarisch 2,3,G,L .........................................  6,1o €
(vegan möglich) 

BAGUETTES

Alemannisches Baguette 2,A,G..............................................  5,1o € 
(Tomaten, Créme Fraîche, Schwarzwälder Schinken, mit Gruyère überbacken)

Griechisches Baguette 2,A,G..................................................  5,1o € 
(Tomaten, Gurken, Salami, Zwiebeln, mit Schafskäse überbacken)

Italienisches Baguette A,C,G...................................................  5,1o € 
(Tomaten, Pesto alla Genovese, mit Mozzarella überbacken)

Pizzabaguette 1,2,A,G.............................................................  5,1o € 
(Salami, Champignons, mit Edamer überbacken)

Schinkenbaguette 1,2,3,7,A,C,G...................................................  5,1o € 
(gek. Schinken, Gurken, Paprika, Tomaten, mit Edamer überbacken)

Vegetarisches Baguette 1,2,A,C,G..............................................  5,1o € 
(Gurken, Paprika, Tomaten, mit Edamer überbacken)



	 E S S E N  &  S N A C K S 	     h a u s g e m a c h t   

FRANZÖSISCHE LECKEREIEN

Flammkuchen Elsässer Art 2,3,A,G..........................................  6,9o € 
(Speck, Zwiebeln, Créme Fraîche)

Flammkuchen mit Champignons und Bergkäse A,G.............  6,9o € 
(Zwiebeln, Créme Fraîche)

Flammkuchen mit Oliven, Schafskäse & Tomate A,G............  7,2o € 
(Zwiebeln, Créme Fraîche)  
Quiche Lorraine mit Lauch und Speck 2,3 A,C,G,J.....................  8,1o €

Ratatouille mit Bandnudeln A,C,G,I.......................................8,1o € 
(vegan möglich)

 

ITALIENISCHE LECKEREIEN

Lasagne A,G,I,J........................................................................  8,1o €

Gemüselasagne A,G,I,J...........................................................  7,9o €

Gnocchi in Salbeibutter, Parmesan und Salat A,C,G,J.............  8,1o €

Tortellacci Spinat & Ricotta in Knoblauchöl, mit Salat A,G,J... 8,5o €

Penne alla Panna mit Parmesan 2,3,7,A,G,I...............................  8,1o €

Penne mit Käse-Pilzrahmsoße und Parmesan A,G,I...............  8,1o €

Penne all´Arrabbiata mit Parmesan A,G,I.............................  8,1o €
(vegan möglich)

Penne alla Bolognese mit Parmesan A,G,I.............................  8,1o €

Penne al Pesto und Parmesan A,C,G,H.....................................  6,9o €
(Genovese, Rosso, Calabrese oder Siciliana)

Quiche Romagna A,C,G,J........................................................  8,1o €
(mit Kirschtomaten, Ziegenfrischkäse, Pecorino)

Spinat-Gorgonzola Quiche A,C,G,J........................................  8,1o €  



	 E S S E N  &  S N A C K S 	     h a u s g e m a c h t   

HEIMISCHE LECKEREIEN

Kässpätzle mit Salat A,C,G,J....................................................  8,1o €

Kl. Portion Kässpätzle mit Salat A,C,G,J..................................  5,9o €

Semmelknödel in Pilzrahmsoße A,C,G ..................................  8,1o €

Kl. Portion Semmelknödel in Pilzrahmsoße A,C,G................ 5,1o €

Semmelknödel in Pilzrahmsoße mit Speck 2,3 A,C,G................  8,6o €

Kl. Portion Semmelknödel in Pilzrahmsoße + Speck 2,3 A,C,G. 5,6o €

Zucchini-Lachs Quiche A,C,D,G,J...........................................8,1o €

Wurstsalat 2,3,7,J.............................................................. 7,2o €

Wurstsalat klein 2,3,7,J.......................................................4,2o €

Straßburger Wurstsalat 1,2,3,7,J...........................................7,5o €

Straßburger Wurstsalat klein 1,2,3,7,J ..................................4,6o €

Rindergulasch mit Bandnudeln A,C,I,G .................................. 1o,3o €

Rindergulasch mit Semmelknödel A,C,I,G............................... 1o,9o €

NACHSPEISEN

Käseteller 1,G ......................................................................  5,4o €

Warme Apfeltarte mit Vanilleeis 1,11,A,C,G .............................  5,1o €

Warme Zitronen-Mandeltarte mit Vanilleeis 1,11,A,C,G,H ..........  5,4o € 

SNACKS

Portion Oliven mit Brot......................................................  1,9o €

Taco Chips mit 2 Dips 1,4,G...................................................  3,7o €

Brezel A .............................................................................  1,6o €

Brezel mit Butter A,G ............................................................  1,9o €

Salzbrezeln, Erdnüsse, Chips ...........................................  1,1o €

Snyders .............................................................................  2,9o €
(Honey & Mustard, Cheddar Cheese, Jalapeño, Salted Caramel) 



	 F R I S C H  G E Z A P F T

Alpirsbacher Pils............................................. o,3 l ..... 2,9o €
.	 o,4 l ..... 3,6o €
Radler mit Alpirsbacher Pils............................. o,3 l ..... 2,9o €
.	 o,4 l ..... 3,6o €
Alpirsbacher Zwickel naturtrüb..........................o,3 l ..... 2,9o €
.	 o,5 l ..... 4,2o €
Waldhaus ohne Filter extraherb naturtrüb......... o,3 l ..... 2,9o €
.	 o,5 l ..... 4,2o €
Waldhaus ohne Filter naturtrüb........................ o,3 l ..... 2,9o €
.	 o,5 l ..... 4,2o €
Radler mit Waldhaus ohne Filter ...................... o,3 l ..... 2,9o €
.	 o,5 l ..... 4,2o €
Maisel‘s Weisse Original naturtrüb................... o,3 l ..... 2,8o €
.	 o,5 l ..... 4,1o €
Radler mit Maisel‘s Weisse Original................. o,5 l ..... 4,1o €
Bayreuther Hell .............................................. o,3 l ..... 2,8o €
.	 o,5 l ..... 4,1o €
Erdinger Stiftungsbräu .................................... o,3 l ..... 2,8o €
.	 o,5 l ..... 4,1o €
Früh Kölsch .................................................... o,2 l ..... 2,2o €
Früh Kölsch Kranz......................................8 x o,2 l ....15,4o €

	 A U S  D E R  F L A S C H E

Waldhaus Diplompils ................................... o,33 l ..... 2,9o €
Alpirsbacher Klosterstoff ............................... o,33 l ..... 3,3o €
Erdinger Urweisse naturtrüb ............................ o,5 l ..... 4,1o €
Maisel‘s Weisse Kristall ................................... o,5 l ..... 4,1o €
Maisel‘s Weisse Dunkel .................................. o,5 l ..... 4,1o €
Maisel & Friends Pale Ale .............................. o,33l ..... 3,6o €
Maisel & Friends IPA ..................................... o,33l ..... 3,6o €

	 A L K O H O L F R E I E S  B I E R

Waldhaus Diplompils Alkoholfrei ................... o,33 l ..... 2,9o €
Erdinger Weissbräu Alkoholfrei ....................... o,5 l ..... 4,1o €
Hacker-Pschorr Naturradler Alkoholfrei............ o,5 l ..... 4,1o €



	 A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

Mineralwasser classic / medium / still ............. o,2 l ..... 1,7o €
.	 o,4 l ..... 2,9o €
.	 o,75 l ..... 4,6o €

Zitronenlimonade ............................................o,2 l ..... 1,5o €
.	  o,4 l ....  2,7o € 
.	  o,7 l ....  3,9o €

Coca-Cola1,9 ................................................... o,2 l ..... 2,3o €
 	 o,4 l ..... 3,8o €
Coca-Cola zero1,3,9,11,12 .......................................o,2 l ..... 2,3o €
.	  o,4 l ....  3,8o €
Sinalco Orange ........................................... o,33 l ..... 2,7o €
Paulaner Spezi9 .............................................. o,5 l ..... 3,8o €

Proviant OrangenlimonadeBIO ......................... o,33 l ..... 2,9o €
Proviant RhabarberlimonadeBIO ...................... o,33 l ..... 2,9o €
Proviant Zitronenlimo & IngwerBIO ................... o,33 l ..... 2,9o €

Bionade HolunderBIO ..................................... o,33 l ..... 2,9o €

Club Mate1,9.................................................. o,33 l ..... 2,9o €
Club Mate Cola1,9.......................................... o,33 l ..... 2,9o €

Karamalz .................................................... o,33 l ..... 2,7o €

Schweppes Ginger Ale1 .................................. o,2 l ..... 2,3o €
.	  o,4 l ....  3,8o €
Schweppes Tonic Water10 ................................ o,2 l ..... 2,3o €
.	  o,4 l ....  3,8o €
Thomas Henry Spicy Ginger10 .......................... o,2 l ..... 2,9o €



	 A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

Apfelsaft naturtrüb.......................................... o,2 l ..... 2,3o €
Apfelsaftschorle ............................................. o,2 l ..... 2,1o €
.	 o,4 l ..... 3,6o €

Orangensaft .................................................. o,2 l ..... 2,5o € 
Maracujanektar ............................................. o,2 l ..... 2,5o €
Johannisbeernektar ........................................ o,2 l ..... 2,5o €
Rhabarbernektar ............................................ o,2 l ..... 2,5o €
Grapefruitsaft ................................................ o,2 l ..... 2,5o €
Ananassaft .................................................... o,2 l ..... 2,5o €
Kirschsaft ....................................................... o,2 l ..... 2,5o €

.      als Schorle .............................................. o,2 l ..... 2,3o €
 	  o,4 l ..... 3,8o €

Tomatensaft ................................................... o,2 l ..... 2,5o €
Bananennektar .............................................. o,2 l ..... 2,5o €
Marmorsaft .....................................................o,2 l.......2,5o € 
Frisch gepresster Orangensaft  .........................o,2 l ..... 4,2o €

;



	 H E I S S E  G E T R Ä N K E  ( T A S S E )

Kaffee ........................................................................ 2,3o €
Milchkaffee ................................................................. 2,9o €
Cappucino .................................................................. 2,5o €
Espresso ..................................................................... 1,9o €
Espresso Doppio ......................................................... 2,8o €
Espresso Macchiato ..................................................... 2,1o €
Latte Macchiato ........................................................... 3,1o €
Caffè Shakerato .......................................................... 3,5o €
Stormy Espresso .......................................................... 4,5o €
(Spicy Ginger, Espresso)

Heisse Schokolade ...................................................... 2,6o €
Heisse Schokolade mit Sahne ....................................... 2,8o €
Heisse Schokolade mit Baileys (2cl)................................. 4,1o €

Heisse Zitrone ............................................................. 2,1o €

Pfefferminztee ............................................................. 2,1o €
Rooibos-Vanille Tee ..................................................... 2,1o €
Grüner Tee ................................................................. 2,1o €
Schwarztee ................................................................. 2,1o €

Schwarztee mit Rum (2cl) ............................................... 3,4o €



w e i n k a r t e

s o n n t a g
w e i n p r o b i e r t a g
j e d e n  s o n n t a g  3  n e u e
s o r t e n  z u  v e r k o s t e n

O
f l a s c h e n w e i n e
s o n n t a g s  k l e i n e  s n a c k s
b e i  j e d e r  f l a s c h e  d a b e i
w e i n e  a u c h  g l a s w e i s e  e r h ä l t l i c h

C 
 

w e i n e  f ü r  z u  h a u s e
p r e i s e  a u f  a n f r a g e

f



	 W E I S S W E I N E L 	        Q u a l i t ä t s w e i n e

*        offene weissweine AUS der pfalz:      * 

WEINGUT ÖKOnomierat  J.Kleinmann Birkweiler 

Riesling, ...................................................... 	 o,1 l	 2,1o €
herzhaft, knackig	 	 o,2 l	 3,8o €
			  Fl. 1,o l	 16,5o €

Rieslingschorle, .................................... 	 o,2 l	 2,9o €
			   o,4 l	 4,9o €
	

Riesling, Kastanienbusch.................................... 	 o,1 l	 2,5o €
rassig, spritzig, süffig	 	  o,2 l	 4,6o €
			  Fl. o,75 l	 15,2o €

grauburgunder, Rosenberg ......................... 	 o,1 l	 2,5o €
feinfruchtig, spritzig, nussig	 	  o,2 l	 4,6o €
			  Fl. o,75 l	 15,2o €

weissburgunder, Rosenberg ........................ 	 o,1 l	 2,5o €
dezente Säure, feine Frucht, frisch	 	  o,2 l	 4,6o €
			  Fl. o,75 l	 15,2o €

chardonnay, Kastanienbusch............................. 	 o,1 l	 2,5o €
frisch, lebendig, vielfruchtig	 	  o,2 l	 4,6o €
			  Fl. o,75 l	 15,2o €

Pinot Rosé, Kastanienbusch................................ 	 o,1 l	 2,5o €
fruchtig, rassig	 	  o,2 l	 4,6o €
			  Fl. o,75 l	 15,2o €

Roséschorle, ............................................. 	 o,2 l	 3,5o €
			   o,4 l	 5,9o €



	 W E I S S W E I N E L         Q u a l i t ä t s w e i n e

WEINGUT  Reichsrat von buhl deidesheim

Bone dry rosé, VEGAN................................. 	 o,1 l	 2,6o €
(Pinot Noir) 	 	 o,2 l	 4,8o €
Kompromisslos trocken; intensiv und charakterstark	  	Fl. o,75 l	 15,9o €

WEINGUT  dr. bürklin-wolf wachenheim 

villa bürklin, ........................................... 	 o,1 l	 2,6o €
(Cuvée aus Riesling, Sauvignon Blanc, Scheurebe) 	 	 o,2 l	 4,8o €
lebhafte Frische, Duft nach Äpfeln und Melonen	  	Fl. o,75 l	 15,9o €

	

WEINGUT  SCHNEIDER GODRAMSTEIN 

sauvignon blanc, ..................................... 	 o,1 l	 2,4o €
fruchtige Kräuternuancen, feiner Hauch	 	 o,2 l	 4,4o €
nach Brennessel und grünen Bohnen	 	 Fl. o,75 l	 14,5o €

 

WEINGUT  kerpen Bernkastell-Wehlen, Mosel 

Blauschiefer Riesling, ........................ 	 o,1 l	 2,6o €
erfrischende Säure, mineralisch, kräftig	 	 o,2 l	 4,8o €
			  Fl. o,75 l	 15,9o €

WEINGUT  Schloss Lieser  Mosel 

Riesling SL, ................................................. 	 o,1 l	 2,6o €
Feine Mineralität, frisch mit animierender Frucht	 	 o,2 l	 4,8o €
			  Fl. o,75 l	 15,9o €

	 c i d r e        

OBC Apfel-Cidre3 Classic / Strong ................. o,33l ..... 3,3o €

VEGAN

BIO
VEGAN

BIO
VEGAN

VEGAN

VEGAN



	 W E I S S W E I N E L         Q u a l i t ä t s w e i n e

*        f l a s c h e n w e i n e  A U S  d e r  p f a l z :       *

WEINGUT ÖKOnomierat  J.Kleinmann Birkweiler 

Muskateller, Mandelberg.............................. 	Fl. o,75 l	 18,9o €
Sehr aromatischer, feinfruchtiger Wein mit animierender Säure 
und einer Note von Holunder und Rosenwasser	

Blanc de Noirs, Kastanienbusch....................... 	Fl. o,75 l	 18,9o €
Frischer weißgekelterter Pinot Noir mit feiner Aromatik 
und weichem, saftigem Trinkfluss	

Marrriage, Rosenberg..................................... 	Fl. o,75 l	 22,9o €
(Cuvée aus Grau- und Weissburgunder) 
Kraftvoll, weich, rund, elegant, saftig mit zarter Säurestruktur; 
mächtige Fruchtfülle, edler Körper	

Chardonnay spätlese, Kastanienbusch......... 	Fl. o,75 l	 24,9o €
füllig, üppig, elegant, nussig, exotische Fruchtaromen, 
Selektionswein 1. Lage; im Barrique ausgebaut	

Rotliegend Riesling, Kastanienbusch........... 	Fl. o,75 l	 22,9o €
Typisch roter Sandstein verleiht dem Wein Aromen von 
Grapefruit, Mandarine und Zitronenzeste; erfirschende Säure 

purist Riesling, Kastanienbusch..................... 	Fl. o,75 l	 31,9o €
stoffig, dicht mit Schmelz und Biss; vollreife gelbe Früchte; 
herrlich mineralisch!

WEINGUT FRIEDRICH BECKER SCHWEIGEN, Pfalz

GRAUBURGUNDER, Gutswein ........................... 	Fl. o,75 l	 2o,9o €
fein, mineralisch mit erfrischender Frucht und animierendem Säurespiel

RIESLING, Gutswein ........................................... 	Fl. o,75 l	 19,9o €
ungemein fruchtig, sehr konzentriert, wunderbar leicht, angenehme Säure

LAISSER FAIRE, (Riesling) ................................ 	Fl. o,75 l	 29,9o €
frisch, lebendig, mit authentisch saftigen Rieslingaromen  
und einem vielfältigen Bouquet; herrlich schmeichelnder Abgang

VEGAN

VEGAN

VEGAN



	 W E I S S W E I N E L 	        Q u a l i t ä t s w e i n e

WEINGUT REICHSRAT VON BUHL DEIDESHEIM

DEIDESHEIMER riesling, ......................... 	Fl. o,75 l	 21,9o €
kräftiger, würziger Riesling mit eleganter Frucht und feiner Mineralität 

FORSTER MUSENHANG, (Riesling).................... 	Fl. o,75 l	 29,9o €
markant, filligran, salzige Mineralität; ein Wein für Riesling Liebhaber  

sauvignon blanc, ..................................... 	Fl. o,75 l	 21,9o €
herrlich typische Aromen, die an Stachelbeere, Johannisbeere und frisch 
gemähtes Gras erinnern. So schmeckt der Sommer 

WEINGUT BASSERMANN- Jordan DEIDESHEIM

RUPPERTSBERGER Reiterpfad,............ 	Fl. o,75 l	 22,9o €
(Riesling)  
feine Struktur mit präzisem Ausdruck, schönes Säurespiel mit einer 
herrlichen Mineralität 

Forster Riesling, .................................... 	Fl. o,75 l	 24,9o €
mineralisch, fruchtig, kräftig mit üppigen Aromen 
von Apfel, Pfirsich und Aprikose; delikates Säurespiel  

Sauvignon Blanc,...................................... 	Fl. o,75 l	 23,9o €
rassig, grasig mit fruchtigen Nuancen von Cassis,  
Holunderblüte und Pfeffer

WEINGUT Dr. bürklin-wolf wachenheim

Riesling Dr. Bürklin - Wolf,................ 	Fl. o,75 l	 18,9o €
feiner Fruchtkörper, frisch, rassig, markantes
Säurespiel, Bouquet saftiger Äpfel/Zitrusfrüchte 

WACHENHEIMER RIESLING,........................ 	Fl. o,75 l	 22,9o €
frischer Duft von Zitrusfrüchten und Frühlingsblumen, feines Aroma 
von Wiesenkräutern, grünen Äpfeln und Limetten 

BIO
VEGAN

BIO
VEGAN

BIO
VEGAN

BIO
VEGAN

BIO
VEGAN

BIO
VEGAN



	 W E I S S W E I N E L 	        Q u a l i t ä t s w e i n e

WEINGUT Kerpen Bernkastel-Wehlen, Mosel

Graacher Domprobst, Riesling Kabinett........ 	Fl. o,75 l	 19,9o €
Eleganter, ausdrucksstarker, mineralischer Wein,  
mit runder Säure

Wehlener Sonnenuhr, Riesling Spätlese........ 	Fl. o,75 l	 23,9o €
Kraftvoller, würziger, vollmundiger Riesling 
von wurzelechten Reben 

WEINGUT Schloss Lieser Mosel

Riesling Kabinettstück,...................... 	Fl. o,75 l	 21,9o €
Kräftiger, rassiger Wein mit typischem Moselduft, 
zischt schlank über die Zunge 

Riesling Heldenstück, Spätlese................ 	Fl. o,75 l	 29,9o €
Wunderbar frischer, fruchtbetonter, komplexer Wein  
von wurzelechten Reben, mit guter Länge und herrlich  
eingebundener Säure 

*       F L A S C H E N W E I N e  A U S  S Ü D A F R I K A :       *

BUITEN BLANC ,............................................. 	Fl. o,75 l	 16,9o €
Buitenverwachting, Constantia
(Cuvée aus Sauvignon Blanc, Riesling, Chenin Blanc)
frisch, spritzig, lebendige Frucht, verführerisches Aroma von
exotischen Früchten, angenehme Säure, sanfter Nachhall 

Sauvignon Blanc ,..................................... 	Fl. o,75 l	 2o,9o €
Buitenverwachting, Constantia
geradlinig, mineralisch, fruchtig, frisch mit einem feinwürzigen 
Nachhall, herrlicher Duft von Stachelbeeren 

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN



	 R O T W E I N E L    	        Q u a l i t ä t s w e i n e

WEINGUT ÖKOnomierat  J.Kleinmann Birkweiler, Pfalz

SPÄTBURGUNDER, ..............................................	 o,1 l	 2,1o €
zartwürzig, fein	 	 o,2 l	 3,8o €
			  Fl. 1,o l	 16,5o €

 
ST. laurent, .........................................................	 o,1 l	 2,4o €

edel, kraftvoll, feinwürzig	 	 o,2 l	 4,4o €
			  Fl. 1,o l	 18,9o € 

*         o f f e n e r  r o t w e i n  AU S  i ta l i e n :      *

 
vetluna Campo Etrusco, Vetulonia IGT....... 	 o,1 l	 2,5o €

(Cuvée aus Sangiovese und Barbera) 	 	 o,2 l	 4,6o €
kräftig, fruchtig mit einem Duft von	 	 Fl. o,75 l	 15,2o €
Johannisbeere und reifen schwarzen Kirschen

*         o f f e n e  r o t w e i n e  AU S  s pa n i e n :      *

 
Cotoval, Casto Pequeño, Castilla y Leon.................... 	 o,1 l	 2,4o €

(Tempranillo) 	 	 o,2 l	 4,4o €
mild, geschmeidig; im Barrique ausgebaut	 	 Fl. o,75 l	 14,5o €

LA mano, Bierzo DO, (Mencia)................................ 	 o,1 l	 2,5o €
eleganter, geschmeidiger, feiner Mencia mit 	 	 o,2 l	 4,6o €
reifen süßen Tanninen; Aroma von dunklen	 	 Fl. o,75 l	 15,2o €
Beeren und Kakao; im Barrique ausgebaut

Pacheco, Vina Elena, Jumilla DO ........................... 	 o,1 l	 2,4o €
(Cuvee aus Monastrell und Syrah)	 	 o,2 l	 4,4o €
würzig, samtig mit einem Aroma von	 	 Fl. o,75 l	 14,5o €
Kirschen und dunklen Beeren 

BIO
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VEGAN



	 R O T W E I N E L    	        Q u a l i t ä t s w e i n e

*        offene rotweine AUS frankreich:      * 

CHâteau D’Oupîa, Minervois AOC .................... 	 o,1 l	 2,5o €
	(Cuvée aus Syrah, Grenache, Carignan)		  o,2 l	 4,6o €
	kraftvoll, pfeffriges Aroma, kernig volle Frucht		  Fl. o,75 l	 15,2o €

Mas des Bressades, Costière de Nîmes AC ...... 	 o,1 l	 2,6o €
	(Cuvée aus Syrah, Grenache) 		  o,2 l	 4,8o €
	rund, fruchtig, kräftig, geschmeidige Tannine		  Fl. o,75 l	 15,9o € 

*       o f f e n e r  rotw e i n  AU S  p o rt u ga l :        *

 
monte velho, Alentejano.................................. 	 o,1 l	 2,4o €

(Cuvée aus Trincadeira, Touriga Nacional, 	 	 o,2 l 	 4,4o €
Aragonez, Syrah) 	 	 Fl. o,75 l	 14,5o €
komplexe Struktur reifer Früchte, gut integrierte 
Tannine; im Barrique ausgebaut 
 

*      o f f e n e R  rotw e i n  AU S  sü da f ri ka :       *

pavillion, Boschendal, Stellenbosch........................ 	 o,1 l	 2,5o €
(Cuvée aus Shiraz, Cabernet Sauvignon)	 	 o,2 l	 4,6o €
intensives Aroma reifer dunkler Beeren,	 	 Fl. o,75 l	 15,2o € 
angenehme Tanninstruktur; im Barrique ausgebaut 

VEGAN

VEGAN



	 R O T W E I N E L    	        Q u a l i t ä t s w e i n e

 

*        f l a s c h e n w e i n e  AU S  f r a n k r e i c h :      * 
 Chateau bousquette, St Chinian AO............ 	Fl. o,75 l	 18,9o €

(Cuvée aus Syrah, Grenache, und Mourvedre)
konzentrierter, dichter, rassiger Wein mit fester Struktur
und langem Nachhall 

st. cosme, Côte du Rhone AOC.............................. 	Fl. o,75 l	 18,9o €
(Syrah)
dicht, kräftig mit rotbeeriger Frucht,
feiner Struktur und enormer Tiefe 

CHâteau D’Oupîa, ’Les Barons’......................... 	Fl. o,75 l	 22,9o €
Minervois AOC	(Cuvée aus Grenache, Carignan, Syrah)
sehr kraftvoll, feinwürzig, geschliffen, pfeffrig,
fruchtig; im Barrique ausgebaut

Mas des Bressades, Vin du Pays du Gard........ 	Fl. o,75 l	 25,9o €
(Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Syrah)
sehr weich, ungemein stoffig, pfeffrig, eindrucksvolles
Bouquet schwarzer Waldfrüchte; im Barrique ausgebaut

les galets, Crozes-Hermitage AOC...................... 	Fl. o,75 l	 35,9o €
(Syrah)
seine likörige Süße im Fond belegt die enorme Kraft, die in ihm ruht. 
Feine Tannine, mit sehr guter Würze und stilvoller Struktur; 
im Barrique ausgebaut 

*        f l a s c h e n w e i n e  A U S  P O R T U G A L :      * 

Meia Pipa, Terras do Sado.................................... 	Fl. o,75 l	 18,9o €
(Cuvée aus Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga Nacional) 
ausdrucksstark, ausgeprägte Würzaromen,
langer fruchtiger Abgang; im Barrique ausgebaut

Crasto, Douro DOC........................................... 	Fl. o,75 l	 19,9o €
(Cuvée aus Tinta Roriz, Tinta Barroca,  
Touriga Franca, Touriga Nacional) 
intensive rote und schwarze Beerenfrucht,  
Pflaume, Würze, weiche Tannine 
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	 R O T W E I N E L    	        Q u a l i t ä t s w e i n e

Perescuma selection tinto, Alentejano.. 	Fl. o,75 l	 17,9o €
(Cuvée aus Touriga Nacional, Syrah, Alicante Bouschet und Aragonez)  
Dunkler, fast lila farbener Wein mit Aromen von wilden Beeren; 
im Barrique ausgebaut 

dom martinho, Alentejano............................... 	Fl. o,75 l	 18,9o €
(Cuvée aus Aragonez, Trincadeira, Alicante Bouschet, Cabernet Sauvignon)  
kräftig, samtig, elegant mit reifer Frucht, vollmundig am Gaumen

Esporao Reserva Tinto, Alentejo DOC........ 	Fl. o,75 l	 36,9o €
(Cuvée aus Alicante Bouschet, Aragonez, Cabernet Sauvignon und Trincadeira) 
große Komplexität, tiefes dunkles Rot, intensives Aroma dunkler Beeren,   
mit einem Hauch von Schokolade und Vanille; im Barrique ausgebaut

 

*        f l a s c h e n w e i n e  A U S  s p a n i e n :      * 

laya, Almansa DO................................................ 	Fl. o,75 l	 17,9o €
(Cuvée aus Garnacha Tintorera und Monastrell)	
verführerische Nase nach reifen Beeren,	
Kräutern und zarten, floralen Noten; langer Abgang

la atalaya, Almansa DO................................... 	Fl. o,75 l	 28,9o €
(Cuvée aus Garnacha Tintorera und Monastrell)
reife beerige Frucht, sehr dunkler fast ins Schwarz übergehender Wein, 
erstaunlich feingliedrig; im Barrique ausgebaut 

L´Efecte Volador, Montsant DO ................... 	Fl. o,75 l	 2o,9o €
(Cuvée aus Garnacha und Samso)
Geschmeidiger, rubinroter fast voiletter Wein mit einem Duft von schwarzen 
Früchten und Wildbeeren; im Barrique ausgebaut 

Castell de les Pinyeres, Montsant DO ...... 	Fl. o,75 l	 22,9o €
(Cuvée aus Garnacha, Cariñena) 
würzig, frisch, ausgewogen mit süßen Tanninen und intensiven roten 
Beerenfruchtaromen; im Barrique ausgebaut 

LAran Laran, Ribera del Duero DO .................... 	Fl. o,75 l	 2o,9o €
(Tempranillo) 	 	
Harmonischer, dichter, beeriger Wein mit reifem Kirscharoma,  
einer feinen Vanillenote und einem langen Nachhall; 
im Barrique ausgebaut
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	 R O T W E I N E L    	        Q u a l i t ä t s w e i n e

*       f l a s c h e n w e i n e  AU S  a r g e n t i n i e n :      *

Fabre Montmayou, Mendoza, Argentinien ............	Fl. o,75 l	 22,9o €
(Malbec) 
ungemein saftig, gerbstoffreich, tabakwürzig,  
Bouquet von Vanille und schwarzen Waldbeeren; 	im Barrique ausgebaut

Fabre Montmayou, Mendoza, Argentinien ............	Fl. o,75 l	 23,9o €
(Cabernet Sauvignon)  
Reifer, fruchtiger Wein mit einem komplexen 
Duft von roten Beeren und einer Spur Minze; 
im Barrique ausgebaut

*        f l a s c h e n w e i n e  A U S  I T A L I E N :       * 

Valpolicella superiore, Valgatara DOC ...	Fl. o,75 l	 2o,9o €
(Cuvée aus Corvina, Rondinella und Molinara)
Granatroter, trockener, kraftvoller, reifer Wein 
mit feiner Säure und angenehm bitteren Nachgeschmack;
Im Barrique ausgebaut

VETLUNA RiSERVA, Monteregio DOC ......................	Fl. o,75 l	 22,9o €
(Cuvée aus Sangiovese und Barbera)
Aroma von Kirschen, Veilchen und Mandeln mit angenehmer Fruchtnote,
runden Tanninen und langem Finale; 
schmeichelt am Gaumen; im Barrique ausgebaut

vetluna cabernet sauvignon ...............	 Fl. o,75 l	 29,9o €
(Vetulonia IGT)
fruchtig, angenehm weiche Tannine, wunderbares Bouquet von Brombeeren, 
Waldboden und Leder; im Abgang Schattenmorellen;
im Barrique ausgebaut

Don Giovanni, Montepulciano d‘Abruzzo DOC......... 	 Fl. o,75 l  	27,9o€
Intensiver, üppiger, reifer, fruchtbetonter Wein mit einem Duft von Schokolade, 
Espresso und Tabak und einem süßen Nachhall; 
im Barrique ausgebaut

BIO
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	 R O T W E I N E L    	        Q u a l i t ä t s w e i n e

Barrone de Grecis, Cantine de Falco, Apulien... 	 Fl. o,75 l	 16,9o €
(Cuvée aus Negroamaro und Zinfandel)
Runder, harmonischer Wein mit feinen Tanninen und einem Duft von reifen 
Beeren und Kirsche; 
im Barrique ausgebaut

Primitivo Salento, Mocavero, Lecce..............  	Fl. o,75 l	 17,9o€
tiefrot, samtig, elegant mit weichen Gerbstoffen und einem
langen Abgang

Valle Cupa, Apollonio, Apulien............................ 	 Fl. o,75 l	 28,9o €
(Cuvée aus Negroamaro und Primitivo)
Fruchtiger, kraftvoller Wein mit einem Bouquet von schwarzen Beeren und 
Vanille, angenehme Tannine und ein herrlich langer Abgang; 
im Barrique ausgebaut

Nero D’avola, Caruso & Minini, Marsala............... 	 Fl. o,75 l	 16,9o €
warm, samtig mit schöner Frucht und einem herrlichen
Duft von schwarzen Waldbeeren und Amarena Kirschen

*        f l a s c h e n w e i n e  A U S  S Ü D A F R I K A :      * 

Vriesenhof, Pinotage, Stellenbosch...................... 	Fl. o,75 l	 24,9o €
herrlich opulent, mit saftigem Aroma von Maulbeeren und einer
würzig-rauchigen Note und wohl integriertem Tannin;  
im Barrique ausgebaut

KADETTE, Kanonkop, Stellenbosch........................... 	Fl. o,75 l	 26,9o €
(Cuvée aus Merlot, Cabernet Sauvignon, Pinotage)  
weich, elegant, kraftvoll mit reifem beerigem Fruchtaroma, 
herrlich samtiger Abgang; im Barrique ausgebaut

Vergelegen, Stellenbosch................................. 	Fl. o,75 l	 31,9o €
(Cuvée aus Cabernet Sauvignon und Merlot) 
wunderbares Bouquet von dunklen Pflaumen, schwarzer Johannisbeere,  
Brombeere gepaart mit Noten von Zedernholz, Kaffee und Gewürzen,  
unglaublich langes Finale; im Barrique ausgebaut
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	 C L A S S I C  C O C K T A I L S   

Caipirinha 
Limette, Cachaca, Zucker 

6,9o €

Mojito 
Havana Club 3, Limette, Zucker, Minze 

6,9o €

Daquiri 
Rum, Limettensaft, Zucker 

6,9o €

Margarita 
Tequila, Limettensaft, Cointreau, Zucker 

6,9o €

Whiskey Sour 
Four Roses Bourbon, Zitronensaft, Zucker 

6,9o €

Negroni 
Campari, Gin, Antica Formula 

7,4o €

Martini Dry 
Tanqueray Gin, Noilly Prat, Orange Bitters 

7,4o €

Pina Colada 
Rum, Ananassaft, Coconut Cream, Sahne 

7,9o €

Bloody Mary 
Vodka, Tomatensaft, Selleriesalz, Worcestershire Sauce, Zitronensaft, Tabasco 

6,9o €

Mai Tai 
Ron Caney 5 Jahre, Limettensaft, Mandelsirup, Cointreau 

7,4o €

Tequila Sunrise 
Tequila, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine 

6,9o €



	 C L A S S I C  C O C K T A I L S   

El Presidente 
Havana Club 3, Noilly Prat, Cointreau, Grenadine 

6,9o €

White Russian 
Vodka, Kahlua, Sahne, Muskatnuss 

6,9o €

Planters Punch 
Dunkler Rum, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine 

6,9o €

Cosmopolitan 
Vodka, Cointreau, Cranberry Sirup, Limettensaft 

6,9o €

Gin Fizz 
Gin, Zitronensaft, Zucker, Soda 

6,9o €

Old Fashioned 
Four Roses Bourbon, Angostura Bitters, Zucker 

6,9o €

Manhattan 
Bulleit 95 Rye, Angostura Bitters, Antica Formula 

7,4o €

Gimlet 
Gin, Limettensaft, Zucker 

6,9o €

Singapore Sling 
Gin, Zitronensaft, Angostura Bitters, Grenadine, Cherry Heering, Bendictine, Soda 

6,9o €

El Diablo 
Tequila, Ginger Ale, Crème de Cassis, Limettensaft 

6,9o €

Pisco Sour 
Pisco, Limettensaft, Zucker, Angostura Bitters 

6,9o €



	 K A P  D R I N K S   

New York Sour 
Four Roses Bourbon, Zitronensaft, Zucker, Rotwein 

6,9o €

Vienna Pipeline 
Vodka, Ananassaft, Limettensaft, Mandelsirup, Gurke 

7,4o €

Red Lion 
Gin, Cointreau, Zitronensaft, Grenadine, Orangensaft 

6,9o €

Lioness 
Gin, Chatreuse Verte , Zitronensaft, Zucker, Orangensaft, Orange Bitters 

6,9o €

Moulin Rouge 
Gin, Zitronensaft, Grenadine, Aprikot Brandy, Rieslingsekt 

6,9o €

Whiskey Smash 
Four Roses Bourbon, Zitronensaft, Zucker, Minze 

6,9o €

Charles Caribbean 
Rum, Maracujanektar, Orangensaft, Coconut Cream, Sahne 

7,9o €

Jamaica Fever 
Dunkler Rum, Brandy, Zitronensaft, Maracujasirup, Ananassaft 

6,9o €

Italian Cultural 
Aperol, Gin, Angostura Bitters, Orange Bitters, Grapefruitsaft, Zitronensaft, Gurke 

6,9o €

Aged Cuban 
Havana Club 7, Limettensaft, Zucker , Angostura Bitters, Rieslingsekt, Minze 

7,9o € 



	 K A P  D R I N K S   

Mezcal Sour 
Mezcal, Limettensaft, Zucker 

7,4o €

Aperol Sour 
Aperol, Zitronensaft, Orangensaft, Zucker 

6,9o €

Last Word 
Chatreuse Verte, Gin, Maraschino, Limettensaft 

7,4o €

Bahama Mama 
Dunkler + Weisser Rum, Kahlua, Limettensaft, Coconut Cream, Grenadine, Ananassaft 

7,4o €

Wild Eddy 
Vodka, Lustau Blanco Wermut, Holunderblütensirup, Zitronensaft, Soda, Gurke 

6,9o €

	 A L K O H O L F R E I E  C O C K T A I L S 

Spring Fever 
Ananassaft, Maracujanektar, Orangensaft, Zitronensaft 

5,4o €

Ipanema 
Limette, Zucker, Minze, Ginger Ale 

5,4o €

Pussy Foot 
Orangensaft, Grapefruitsaft, Grenadine, Zitronensaft 

5,4o €

Coconut Kiss 
Orangensaft, Ananassaft, Coconut Cream, Sahne 

5,4o €

Virgin Mary 
Tomatensaft, Zitronensaft, Selleriesalz, Pfeffer, Tabasco, Worcestershire Sauce 

5,4o €



	 M U L E S  &  L O N G D R I N K S   

Moscow Mule...............................................................6,9o € 
Vodka, Limettensaft, Gurke, Spicy Ginger

London Mule ................................................................6,9o € 
Gordons Gin, Limette, Gurke, Spicy Ginger

Karsruh Mule................................................................8,4o € 
Hoos Gin, Limettensaft, Gurke, Minze, Spicy Ginger

The Royal Mule ............................................................8,4o € 
The Duke Gin, Creme de Cassis, Limette, Minze, Spicy Ginger

London Bug..................................................................6,9o € 
Gin, Angostura, Zitronensaft, Ginger Ale

Dark & Stormy .............................................................6,4o € 
Dunkler Rum, Limette, Spicy Ginger

Smoke & Spice  ............................................................7,4o € 
Laphroig Select, Zitrone, Spicy Ginger

Horses Neck ................................................................6,4o € 
Four Roses Bourbon, Angostura Bitters, Ginger Ale

Cuba Libre1,3,9 ...............................................................5,9o €

Antica Formula Wermut Tonic .......................................6,4o €

Belsazar Rose Wermut Tonic .........................................6,4o €

Lustau Blanco Wermut Tonic ..........................................6,4o €

Vodka Mate1,9................................................................6,9o €

Gin Proviant Rhabarber.................................................6,9o €

Jameson Ginger Ale .....................................................6,4o €

Jack Daniels Cola1,3,9 .....................................................6,4o €

Campari1 Soda / Orange / Maracuja ...........................5,9o €

Vodka Orange .............................................................5,9o €



	 G I N  T O N I C  M A T R I X

Boar Truffle Premium Dry  8.1o 8.9o 9.1o €
Bombay Sapphire London Dry  6.2o 7.oo 7.2o € 
Botanist Islay Dry  7.5o 8.3o 8.5o €
Brooklyn   8.4o 9.2o 9.4o €
Butchers Breaks 25 (Karlsruhe) 7.5o 8.3o 8.5o €
Duke Munich Dry  7.1o 7.9o 8.1o €
Gordons London Dry    5,9o 6,7o 6,9o €
Hendrick‘s  7.5o 8.3o 8.5o €
Hoos London Gin (Karlsruhe) 7.1o 7.9o 8.1o €
Illusionist Dry  7.5o 8.3o 8.5o €
Monkey 47 Schwarzwald Dry 8.1o 8.9o 9.1o €
Roku Japanese Craft  6.9o 7.7o 7.9o €
Siegfried Rheinland Dry  8.1o 8.9o 9.1o €
Tanqueray London Dry  6.7o 7.5o 7.7o €
Tanqueray No. Ten  7.1o 7.9o 8.1o €
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	 S E K T L  

Rieslingsekt Brut,......................................... o,1 l...........3,1o € 
	 (Flaschengärung, Weingut Schneider)                      .o,75l........19,9o € 

Rieslingsekt mit Creme de Cassis.................. o,1 l...........3,4o € 
	 (Flaschengärung, Weingut Schneider)

„Hugo“ ...................................................... o,2 l...........4,6o € 
	 (Rieslingsekt, Holunterblütensirup, Minze, Limette)

„Aperol Spritz“ .......................................... o,2 l...........4,6o € 
	 (Rieslingsekt, Aperol, Orange, Soda)

Reichsrat von Buhl Riesling Brut, ................  o,75l.........29,oo € 
	 (Flaschengärung, Jahrgangssekt)

Reichsrat von Buhl Brut Reserve, ................. o,75l.........38,oo € 
	 Cuvée aus Weißburgunder und Chardonnay 
	 (Flaschengärung, Jahrgangssekt) 
 

	 C H A M P A G N E R L 

Moet & Chandon Brut Imperial,................... o,75l.........69,oo € 
	 (Extra Dry)

Taittinger Brut Reserve,............................... o,75l.........69,oo € 
	 (Extra Dry)
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	 S H O T S

Saurer1,2, Hausschnaps .............................................2cl.....2,2o € 
Kettenfett ................................................ (25%).....2cl.....2,5o €
Stichpimpuli bockforcelorum..................... (35%).....2cl.....2,5o €
Berliner Luft ............................................ (18%).....2cl.....2,2o €

	 A P E R I T I F S 

Lustau Blanco Wermut.............................. (23%).....4cl.....3,9o €
Campari1 ................................................ (3o%).....4cl.....3,9o €
Noilly Prat .............................................. (18%).....4cl.....4,5o €
Ricard Pastis1 .......................................... (43%).....2cl.....3,2o €
Henri Bardouin Pastis .............................. (45%).....2cl.....3,4o €

	 D I G E S T I F S
Antica Formula ....................................... (16,5%)...4cl.....5,9o €
Chartreuse verte ...................................... (55%).....2cl.....3,7o € 
Ouzo 12 ................................................ (4o%).....2cl.....2,5o €
Sambuca ................................................ (4o%).....2cl.....2,6o €
Baileys Irish Cream .................................. (17%).....4cl.....3,9o €
D.O.M. Benedictine ................................. (40%).....2cl.....2,9o €
Cynar1 .................................................... (16,5%)...4cl.....3,9o €
Portwein5, Burmester, Tawny .......................... (19%).....4cl.....4,6o €
Portwein5, Burmester, Jockey Club ................... (2o%).....4cl.....5,9o €
Averna ................................................... (29%).....2cl.....2,6o €
Fernet Branca ......................................... (39%).....2cl.....2,6o €
Ramazzotti ............................................. (3o%).....2cl.....2,5o €
Jägermeister ........................................... (35%).....2cl.....2,5o €
Linie Aquavit ........................................... (41,5%)...2cl.....2,9o €



	 R U M

Havana Club, 7 Jahre ........... (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,4o / 6,1o € 
(Cuba) 

Ron Caney, 5 Jahre ............. (38%)....... 2cl/4cl..... 3,2o / 5,7o € 
(Cuba) 
Ron Caney, 7 Jahre ............. (38%)....... 2cl/4cl..... 3,4o / 6,1o € 
(Cuba) 
Ron Varadero, 15 Jahre ...... (38%)....... 2cl/4cl... 5,9o / 1o,9o € 
(Cuba) 
Matusalem, 15 Jahre ........... (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,7o / 6,7o € 
(Domikanische Republik) 
Botucal, 12 Jahre ................ (4o%)....... 2cl/4cl..... 4,oo / 7,3o € 
(Venezuela) 
Flor de Cana, 18 Jahre ........ (4o%)....... 2cl/4cl..... 5,4o / 9,9o € 
(Nicaragua) 
Ron Abuelo, 12 Jahre .......... (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,9o / 7,1o € 
(Panama)
Malecon, 25 Jahre .............. (4o%)....... 2cl/4cl... 6,3o / 11,9o € 
(Panama)

	 V O D K A 
Moskovskaya .......................................... (4o%).....2cl.....2,6o €
Absolut ................................................... (4o%).....2cl.....2,6o €
Finlandia ................................................ (4o%).....2cl.....2,6o €
Grasovka ............................................... (4o%).....2cl.....2,6o €
Partisan .................................................. (4o%).....2cl.....2,6o €
Lions ...................................................... (42%).....2cl.....3,2o €

 

	 T E Q U I L A  /  M E Z C A L

Tequila Olmeca silver .............................. (38%).....2cl.....2,6o €
Tequila Olmeca gold ............................... (4o%).....2cl.....2,6o €
San Cosme Mezcal .................................. (4o%).....2cl.....3,9o € 



	 B R Ä N D E

HefebrandweinBIO (Weingut Schneider)............... (42%).....2cl.....2,9o €
Brand aus WeintraubenBIO (Schneider) ............ (4o%).....2cl.....2,9o €
ZwetschgenwasserBIO (Schneider).................... (42%).....2cl.....3,1o €
Brand aus BirnenBIO (Schneider)...................... (4o%).....2cl.....3,1o €
MirabellenbrandBIO (Schneider) ...................... (4o%).....2cl.....3,3o €
QuittenbrandBIO (Schneider)............................ (38%).....2cl.....3,3o €
Mark vom GewürztraminerBIO (Schneider)........ (4o%).....2cl.....3,3o €
Pfälzer WeinbrandBIO Barrique (Schneider).......... (38%).....2cl.....3,5o €
Apfelbrand (Weingut Becker)........................... (42%).....2cl.....3,1o €
Burgunder Tresterbrand (Becker)................... (42%).....2cl.....3,7o €
Williams-Birnen Brand (Becker).................... (42%).....2cl.....3,7o €
Kirschwasser (Becker).................................. (42%).....2cl.....3,7o €
Schlehengeist (Becker)................................. (42%).....2cl.....3,9o €

	 B R A N D Y  &  C O G N A C
Torres 10 Gran Reserva ....... (38%)....... 2cl/4cl..... 2,9o / 5,1o €
Carlos I Gran Reserva ......... (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,6o / 6,5o €
Courvoisier V.S.O.P.............. (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,6o / 6,5o €
Martell V.S.O.P. ................... (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,6o / 6,5o €
Armagnac V.S.O.P............... (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,1o / 5,5o €
Calvados1 V.S.O.P. .............. (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,3o / 5,9o € 

	 G R A P P A 
Grappa di Moscato ................................. (4o%).....2cl.....3,2o €
Grappa di Barolo .................................... (4o%).....2cl.....3,2o €
Grappa di Barbera ................................. (42%).....2cl.....3,9o €



	 W H I S K Y

B L E N D E D  S C O T C H
 

Haigs Dimple, 15 Jahre ............ (43%)....... 2cl/4cl..... 3,2o / 5,7o €
Chivas Regal1, 12 Jahre ............ (43%)....... 2cl/4cl..... 3,2o / 5,7o €

H I G H L A N D  S I N G L E  M A L T S

Glenmorangie1, 10 Jahre .......... (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,9o / 7,1o €
Royal Lochnagar1, 12 Jahre ...... (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,7o / 6,7o €
Oban1, 14 Jahre ...................... (43%)....... 2cl/4cl..... 4,8o / 8,9o €
Talisker, 10 Jahre ..................... (46%)....... 2cl/4cl..... 4,4o / 8,1o €

S P E Y S I D E  S I N G L E  M A L T S

Glenlivet Founders Reserve1 ..(43%)....... 2cl/4cl..... 3,7o / 6,7o €
Glenfiddich1, 12 Jahre .............. (43%)....... 2cl/4cl..... 3,7o / 6,7o €
Knockando1, 12 Jahre .............. (43%)....... 2cl/4cl..... 3,9o / 7,1o €
Cragganmore1, 12 Jahre .......... (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,9o / 7,1o €
Dalwhinnie1, 15 Jahre .............. (43%)....... 2cl/4cl..... 4,4o / 8,1o €
Glenfarclas, 15 Jahre ............... (46%)....... 2cl/4cl..... 4,9o / 9,1o €
Glenfarclas, 25 Jahre ............... (43%)....... 2cl/4cl... 8,9o / 16,9o €

L O W L A N D  S I N G L E  M A L T S

Glenkinchie, 12 Jahre............... (43%)....... 2cl/4cl..... 4,1o / 7,5o €
Auchentoshan Three Wood... (43%)....... 2cl/4cl..... 4,6o / 8,5o €

I S L AY  S I N G L E  M A L T S
Laphroig Select1................... (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,5o / 6,3o € 
Laphroig1, 10 Jahre .................. (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,9o / 7,1o € 
Laphroig, 15 Jahre ................... (43%)....... 2cl/4cl... 7,9o / 14,9o € 
Caol Ila1, 12 Jahre.................... (43%)....... 2cl/4cl..... 4,4o / 8,1o €
Lagavulin1, 16 Jahre ................. (43%)....... 2cl/4cl..... 5,4o / 9,9o €
Ardbeg Ten ......................... (46%)....... 2cl/4cl..... 4,8o / 8,9o € 
Ardbeg Uigeadail ............... (54%)....... 2cl/4cl... 6,4o / 11,9o €



1) mit Farbstoff - 2) mit Konservierungsstoff - 3) mit Antioxidationsmittel  
4) mit Geschmacksverstärker - 7) mit Phosphat - 9) koffeinhaltig  
10) chininhaltig - 11) mit Süßungsmitteln - 12) enthält eine Phenylalaninquelle 

Allergene
A=Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer und Hybridstäm-
me davon) B=Krebstiere C=Eier D=Fisch E=Erdnuss F=Soja G=Milch und Milch-
produkte H=Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pe-
cannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse) I=Sellerie 
J=Senf K=Sesam L=Schwefeldioxid und Sulphite M=Lupinen O=Weichtiere

	 W H I S K E Y

I R I S H

Jameson1 ............................ (4o%)....... 2cl/4cl..... 2,9o / 5,1o €
Bushmills Black Bush ............ (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,2o / 5,7o €
Glendalough Double Barrel .. (42%)....... 2cl/4cl..... 3,4o / 6,1o €
Connemara1 (Malt) .............. (4o%)....... 2cl/4cl..... 3,4o / 6,1o €
Redbreast (Malt), 12 Jahre........ (4o%)....... 2cl/4cl..... 4,4o / 8,1o €
The Irishman (Malt), 12 Jahre.... (43%)....... 2cl/4cl..... 5,4o / 9,9o €

A M E R I C A N

Four Roses Bourbon ............. (40%)....... 2cl/4cl..... 2,9o / 5,1o €
Elijah Craig Bourbon, 12 Jahre.. (47%)....... 2cl/4cl..... 3,4o / 6,1o €
Jack Daniels Tennessee ........ (43%)....... 2cl/4cl..... 3,2o / 5,7o €
Bulleit 95 Rye ...................... (45%)....... 2cl/4cl..... 3,7o / 6,7o €

p     v






