
Snack VorwegSnack Vorweg  Knusprige Focaccia mit Oliven Tomaten MixKnusprige Focaccia mit Oliven Tomaten Mix

Beef Tatar Tobiko Bonanza StyleBeef Tatar Tobiko Bonanza Style  Tatar Marinade, Tatar Marinade, 
AKI Tobiko Kaviar, mit Hollandaise gratiniert und Mixed Pickels  AKI Tobiko Kaviar, mit Hollandaise gratiniert und Mixed Pickels  

Die BurrataDie Burrata  200g  200g  • perfekt zum Teilen • perfekt zum Teilen 
Burrata von Paolella mit Rauke, Cherry Tomaten und Salsa Verde. Burrata von Paolella mit Rauke, Cherry Tomaten und Salsa Verde. 

Geflämmter Lachs Geflämmter Lachs Färöer Lachs, Ponzu-Sauce, Sesam-Spinat, Färöer Lachs, Ponzu-Sauce, Sesam-Spinat, 
eingelegter Rettich (Takuwan)eingelegter Rettich (Takuwan)

Chop Chop SaladChop Chop Salad
Das Beste vom Gemüsehändler mit unserem French Dressing & Granola.  Das Beste vom Gemüsehändler mit unserem French Dressing & Granola.  

Bullerei CheeseBurger Bullerei CheeseBurger & Fritten & Fritten (mit secret gewürzsalz)(mit secret gewürzsalz)
Beef Patty, Brioche Bun, Römersalat, Tomate, Cheddar, rote Zwiebel & GurkeBeef Patty, Brioche Bun, Römersalat, Tomate, Cheddar, rote Zwiebel & Gurke

Die Bolo Die Bolo Ragout aus Lamm, Rind, Schwein und Tomate. Mit Parmesan.Ragout aus Lamm, Rind, Schwein und Tomate. Mit Parmesan.

Veggie Bolo Veggie Bolo 
Spaghetti, Ragout aus fermentierten Pilzen, Wurzelgemüse, Tomate und Spaghetti, Ragout aus fermentierten Pilzen, Wurzelgemüse, Tomate und 
ParmesanParmesan

Bullerei Ja BaisseBullerei Ja Baisse
Soba Noodles, Sepia, Pulpo, Garnelen und Roscoff ZwiebelnSoba Noodles, Sepia, Pulpo, Garnelen und Roscoff Zwiebeln

Cuban Spicy Royale Cuban Spicy Royale 
Brioche Brötchen, Rinderfilet-Streifen, Tomatensalsa, Mais, Brioche Brötchen, Rinderfilet-Streifen, Tomatensalsa, Mais, 
Chinakohl-Röstzwiebel Slaw. Dazu gibt es Chinakohl-Röstzwiebel Slaw. Dazu gibt es FRITTEN MIT UNSEREM T.D.F. DIPFRITTEN MIT UNSEREM T.D.F. DIP

Cuban Funky Fish & ChipsCuban Funky Fish & Chips
Brioche Brötchen, Backfisch, Zitronen-Remoulade, Römersalat undBrioche Brötchen, Backfisch, Zitronen-Remoulade, Römersalat und
rote Zwiebeln. Dazu gibt es rote Zwiebeln. Dazu gibt es FRITTEN MIT UNSEREM T.D.F. DIPFRITTEN MIT UNSEREM T.D.F. DIP

Cuban Veggie Miso-Aubergine Cuban Veggie Miso-Aubergine Brioche Brötchen, Brioche Brötchen, 
misomarinierte Aubergine, Hummus von Edamame, Chinakohl-Röstzwiebel Slaw misomarinierte Aubergine, Hummus von Edamame, Chinakohl-Röstzwiebel Slaw 
und und FRITTEN MIT UNSEREM T.D.F. DIPFRITTEN MIT UNSEREM T.D.F. DIP  

Immortal By Chocolate Immortal By Chocolate 373% Schokolade373% Schokolade

p.P.  3,5p.P.  3,5
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Zwiebel Lauch Quiche Zwiebel Lauch Quiche mit einem kleinen Salat und hausgemachtemmit einem kleinen Salat und hausgemachtem
Bärlauch Dip.Bärlauch Dip.

Soba Nudelsuppe Soba Nudelsuppe mit dünngeschnittenem Kassler, koreanischem mit dünngeschnittenem Kassler, koreanischem 
Sauerkraut (aka Kimchi), Miso Dashi, Soja Ei, Pak Choi & FrühlingslauchSauerkraut (aka Kimchi), Miso Dashi, Soja Ei, Pak Choi & Frühlingslauch

Immer Mo.-So. von 12-16 Uhr. Immer Mo.-So. von 12-16 Uhr. 
Specials solange der Vorrat reicht.Specials solange der Vorrat reicht.



Eine kleine Karteninformation.Eine kleine Karteninformation.
Auf den nächsten Seiten findet ihr unsere Abendkarte. Auf den nächsten Seiten findet ihr unsere Abendkarte. 
Diese gibt es immer ab Diese gibt es immer ab 17 Uhr17 Uhr im Restaurant.  im Restaurant. 
Danach findet ihr dann unsere Getränkekarte, die euch sozusagen Danach findet ihr dann unsere Getränkekarte, die euch sozusagen 
rund um die Bullerei Uhr zur Verfügung steht. rund um die Bullerei Uhr zur Verfügung steht. 

Danke für eure Aufmerksamkeit. Weiter geht’s.Danke für eure Aufmerksamkeit. Weiter geht’s.



Willkommen
in der BullereiWillkommen
in der BullereiWillkommen
in der Bullerei



Bäm Menü
Unser Dauerbrenner, Das Bullerei Überraschungsmenü.
Seit 2009 immer dabei und dauerhaft beliebt. 
    

Klassiker
Beef Tatar Mild oder Scharf
handgeschnittene Rinderkeule, 
Liebstöckel-Molke-Mayonnaise & Walnuss Ciabatta
 

Die Burrata Burrata von Paolella 
Mit dreierlei Fenchel (Salat, Püree, gebraten)

Auf’n Tisch für 2 
Tatar, Burratina von Paolella, Oliven, 
Kaspressknödel mit Gurkensalat, kleine Überraschung 
aus unserem Menü

Optional Dazu: Golden Queen Caviar von Aki - 20g

Chop Chop Salad
Frisch gechoppter Pflücksalat mit 
Tims Salatdröhnungs-Vinaigrette oder mit French Dressing.  

44
55

+11

+30
+40

16
21

21

18

50

11,5

3 Gang
4 Gang

 Upgrade: Rinderfilet ca. 180g im Hauptgang

Weinempfehlung zum Menü
3 Gang
4 Gang

Klein
Gross

200g

pro Person

pro Dose

Unsere Speisekarte ab 17 Uhr
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Vorweg
Pre-Rigor Bömlo Lachs • gebeizt 
Kaymak-Sauerkraut, Traube-Verjus-Molke, 
Black Powder.
   

Kalbs Terrine 1A
Unsere Terrine mit Kalb & Schwein, eingelegten Gurken 
mit Dill-Öl, hausgemachter Vinaigrette mit Holunderessig, 
Senf Crème Fraîche, Kapernstaub & Brioche. 

Rote Beete • Geschmort
Weißes Mandelpüree, Ziegenfrischkäse Ganache-Krokette, 
Shisoblatt, Rauchmandeln, Kirschessig

Dazwischen
(K)eine Zwiebelsuppe
Beef-Tea mit Langustinenfond, gebrannter Porree, 
geschmorte Borettana Zwiebel, Grilled Cheese Sandwich

Spinatknödel 
Verjus-Velouté, Dresdner Berle, schwarzer Pfeffer, 
frischer Blattspinat.

Mezze Paccheri
Hohlnudeln mit Ajvar, Artischockenböden, 
Spitzpaprika & Scamorza • Glücksgefühl 

16,5

16,5

16,5

15

19

19



Hauptsachen
Rotbarsch • Müllerin Style
Cannelloni mit Spinat und Weinblatt, Beurre Blanc, 
Petersilie, Finger Limes & Tramezzini Croûtons.   

Muscheln in 2 Gängen

Moules Frites 
Miesmuscheln, Dill, Pommes & Rauchaal Mayonnaise.

Tagliatelle Bouchot 
Bouchot-Muscheln, handmade Pasta, Gemüse Brunoise, 
Tomaten Concassée, Riesling-Beurre Blanc, Bonitoflocken

Lammstelze 
Geschmorte Lammstelze vom Salzwiesenlamm, 
Power-Brösel-Pankow, mediterrane Jus, Steckrübenpüree 
mit Parmesan.

Gegrilltes
Filet Cut • Holsteiner Rotbunt Färse

Flat Iron • GOP • US

Entrecôte • Stockyard • AUS

Short Ribs • Geschmort & Lackiert

Tomahawk • Bentheimer Schwein 

Secreto • Iberico Schwein 

ZUM FLEISCH GIBT ES EINE SAUCE EURER WAHL UND 

UNSEREN WALDORF SIDE SALAD MIT FRENCH DRESSING IM GLAS.

30

29

34

41

38

44

40

36

38

ca. 230g

ca. 300g

ca. 300g 

ca. 300g

ca. 300-400g

ca. 250g



Das Special für 2
Auf’n Tisch für 2 Tatar, Burratina von Paolella, 
Oliven, Kaspressknödel mit Gurkensalat, 
kleine Überraschung aus dem Menü

Das Fleisch des Tages für 2 • unser Service informiert
mit 2 Waldorf Side Salads, 2 Beilagen und 2 Saucen nach Wahl

Beilagen
• Pommes, die 	
• Unser Stampf • seit 2009 mit Schmelzzwiebeln & Schnittlauch 	

• Mac & Cheese • Jalapeño, Cheddar	
• Vadouvan Möhren • Brösel, Ricotta

• Lattich, gegrillt • Tahin, Finger Limes  

• Spargolino, knack • Haselnüsse & alter Balsamico

Saucen
• Miso Hollandaise		
• Pfefferrahmsauce mit grünem Pfeffer	
• Rauchige BBQ 

• Steakbutter mit der Bullerei Gewürzpaste 
• Frischer Meerrettich • Tims Liebling

T.B.A.

5,5

5,5

5,5

6,5

6,5

6,5

3

3

3

3

3



Süsses
Bäm au Chocolat 
Schokoladen Mousse, Schokoladen Crumble, 
Schokoladen Hippe, Popcorn Eis, Passionsfruchtsauce, 
Salzkaramell.

Zitrone 
Zitronen-Olivenöl-Kuchen, kandierte Oliven, 
Frischkäse-Eis, frische Zitronenfilets, Zitronengelee, 
Lemon Curd, Olivenöl-Kaviar.

Der geilste Käse, Jede Woche ein anderer. 
Dazu servieren wir einen passenden Senf 
oder Früchtekompott.

Flüssiges Dessert

Ciao Cacao 
Crème de Cacao, Frangelico, Baileys,
Russian Standard, Salz, Hafermilch.

Espresso Martini 
Russian Standard, Caffè Borghetti, 
Galliano, Espresso.

11,5

11,5

11,5

12

12



Bier • vom Fass 

Bulle voll Bier 
Das Pils von ÜberQuell für die Bullerei 

Seasonal
von ÜberQuell

Maisel’s Weisse Original 
Brauerei Gebrüder Maisel

Alsterwasser 
Bulle voll Bier vom Fass mit Sprite

Bier • aus der Flasche

Pille Palle 
Alkoholfreies Ale von ÜberQuell

Maisel’s Weisse Alkoholfrei 
Brauerei Gebrüder Maisel 

Wasser

Bad Pyrmonter Prickelnd oder Still

Bullerei Quelle frisch gefiltert, 
Prickelnd oder Still

4,2
6,2

4,7
6,7

4,2
6,2

4,2
6,2

4,5

5,5

7,5

3,5

Fass

0,3l
0,5l

0,3l
0,5l

0,3l
0,5l

0,3l
0,5l

Flasche

0,33l

0,5l

0,75l

0,3l

Getränke



Alkoholfreie Getränke

Zitronenlimonade 
Frisch aus der Bullerei
 

Hausgemachte Limonade
jeden Tag frisch, jeden Tag anders

Hausgemachter Eistee 
jeden Tag frisch, jeden Tag anders

Coca-Cola 
Coca-Cola**, Cola Zero**, Fanta, Sprite

Schweppes
Ginger Ale*, Dry Tonic***, Ginger Beer, 
Bitter Lemon*** 

Red Bull

Vitamalz

Säfte 
Apfel naturtrüb, Rhabarber, Maracuja   

The Basil - Soda Libre

4,5

4,5

4,5

4

4

4,5

3,3

4,5
4

4

0,4l

0,4l

0,4l

0,2l

0,2l

0,25l

0,33l

0,3l
als Schorle  0,3l

0,33l

*MIT FARBSTOFF - **MIT KOFFEIN - ***MIT CHININ - ****MIT TEEIN

Getränke



Weiss
2019 Bullerei Cuvée Weiss 
Weissburgunder, Chardonnay 
Metzger, Pfalz, Deutschland

2020 Riesling 
Weingut Wegeler, Mosel, Deutschland

2019 Sauvignon Blanc 
Pfaffmann, Pfalz, Deutschland

2020 Grauburgunder 
Weingut Klumpp, Baden, Deutschland

2021 Chenin Blanc
Beaumont, Walker´s Bay, Südafrika

Rot
2019 Bullerei Spätburgunder
Spätburgunder
Metzger,Pfalz,Deutschland

2015 Château La Forêt
Merlot La Croix St. André, Bordeaux, Frankreich

2019 Querschnitt Rot	  
Blauburgunder, Syrah, Zweigelt 
Kolfok, Burgenland, Österreich

2020 Habla del Silencio
Shiraz, Cabernet Sauvignon, Tempranillo
Habla, Extremadura, Spanien

2018 Sasseo Primitivo
Primitivo Masseria Altemura, Apulien, Italien

Rosé
2020 Provence Rosé  
Syrah, Cinsault, Grenache 
Esprit Gassier, Provence, Frankreich

7
65

8,5
80

7,5
70

9
85

10
95

7
65

9,5
90

9
85

9,5
90

8,5
80

9
85

Offene Weine

0,15l
1,5l

0,15l
1,5l

0,15l
1,5l

0,15l
1,5l

0,15l
1,5l

0,15l
1,5l

0,15l
1,5l

0,15l
1,5l

0,15l
1,5l

0,15l
1,5l

0,15l
1,5l



Prickelnd offen

Champagner Weiss 
Alfred Gratien, Champagne, Frankreich

Menger Krug Pinot Brut
Weißburgunder, Spätburgunder
Menger Krug, Pfalz, Deutschland

Menger Krug Rosè 
Spätburgunder
Menger Krug, Pfalz, Deutschland

Heisses
Kaffee** 
Vom deutschen Vize-Röstemeister Erik Brockholz von 
der Kaffeerösterei BREWDA in Hamburg frisch für uns geröstet.

Espresso, Kaffee Crème

Espresso Macchiato

Doppelter Espresso

Doppelter Espresso Macchiato

Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato
mit Hafermilch

TEE Beuteltees von Samova
High Darling  Darjeeling****
Maybe Baby  Früchtetee
Low Rider  Grüntee****

Heisse Schokolade

Frischer Minztee

14
80

8,5
48

8,5
48

3

3

4

4

4,5

4,5

4,5

4,5

Getränke

0,1l

0,75l

0,1l

0,75l

0,1l

0,75l

0,25l

*MIT FARBSTOFF - **MIT KOFFEIN - ***MIT CHININ - ****MIT TEEIN



Appetitanreger
Negroni 
Finsbury Platinum, Antica Formula, Campari

RosEmary Grapefruit 
Finsbury Platinum, Grapefruit Cordial, Grapefruit Saft,
Rosmarin Sirup, Zitronensaft, Grapefruit Bitters

Bullen Cosmo 
Russian Standard, Cranberry Saft, Limettensaft, Cointreau,
Cranberry Syrup, Milch

Drinks

Fresh Garden 
Finsbury Platinum, Zitronensaft, Limettensaft, Gurkensirup
Minzblätter, Soda

John Porno 
Frangelico, Chambord, Abuelo Anejo, Limettensaft, 
Zimtsirup, Eiweiss

Mezcalito 
Mezcal, Limettensaft, Agavendicksaft, Eiweiss,
Lagavullin 16J

Rasperry Thyme Smash  
Finsbury Platinum, Himbeerpüree, Zitronensaft,
Thymiansirup, Chocolate Bitters

Jessica Rabbit
Zimt Gin, Mandarinen Sirup, Zitronensaft, 
Yuzu, Karottensaft, Salz

Pear me up Scotty  
Evan Williams, Birnenpüree, Zitronensaft, 
Zimt-Chilli-Nelken Sirup, Chocolate Bitters

11

11

11

12

12

12

12

12

12

Drinks



Ohne Stoff

Detox 
Blaubeere, Tonka Sirup, Verjus, Tonic Water

Ginger & Thyme Lemonade 
Thymiansirup, Limettensaft, Zitronensaft, Ginger Beer

Für Danach

Ciao Cacao 
Crème de Cacao, Frangelico, Baileys,
Russian Standard, Salz, Hafermilch

Espresso Martini 
Russian Standard, Caffè Borghetti, Galliano, Espresso

Tims Martini Drinks

Dry Martini 
Finsbury Platinum, Noilly Prat

Martinez
Finsbury Platinum, Antica Formula, 
Maraschino, Orange Bitters

Vesper Martini
Russian Standard, Finsbury Platinum, Lillet Blanc

Aviation 
Finsbury Platinum, Violet Syrup, Zitronensaft, Maraschino

9

9

12

12

9

9

9

9

DRINKS



Vodka 
Russian Standard

Grey Goose 

Gin

Finsbury Platinum

Tanqueray Original

Tanqueray Sevilla

Gin Mare 
Gin Sul 
Hendrick`s Gin

Blackwoods Gin

Humboldt Rye Gin

Rum

Ron Abuelo Anejo

Ron Abuelo 7 Jahre 
 
Don Papa Baroko 
Botucal Reserva 

Mezcal | Tequilla

1800 Tequilla Silver

Jose Cuervo Gold

4
6

5
9,5

7,5

8,5

9,5

10,5

11,5

9,5

9

9

5
8,5

6
10,5

9,5

9,5

5

4,5

2 cl
4 cl

2 cl
4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

2 cl
4 cl

2 cl
4 cl

4 cl

4 cl

2 cl

2 cl

SPIRITUOSEN



Whisky 
Evan Williams 
alc 43% (Kentucky) 

Jack Daniels 
alc 40% (Tennesy) 

Bulleit 95 Rye 
alc 45% (Amerika)

Stork Club Full Proof Rye 
alc 55% (Deutschland) 

Stork Club Single Malt 
alc 43% (Deutschland) 
Laphroaig 10 
alc 40% (Schottland)
 
Glenmorangie 14 Jahre 
alc 46% (Schottland) 
Lagavulin 16 Jahre 
alc 43% (Schottland)

Nikka from the Barrel 
alc 51,4% (Japan) 

Wermut

Helmut Rot

Helmut Weiss

Belsazar Rose

Antica Formula

8

7,5

8,5

12,5

9,5

11,5

15,5

14,5

12,5

8,5

7,5

7,5

6,5

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl



Likör 
Frangelico

Bailey`s 
Cointreau

Sambuca Molinari

Espresso Borghetti

Averna

Jägermeister

Brände | Grappa | Brandy
Linie Aquavit 
Grappa Po´di Poli Elegante Pinot 
Grappa Po´di Poli Moscato  
El Gobernador Reservado Pisco  
Fräulein Brösel Johannisbeere 
Fräulein Brösel Mandel 
Edelgold Danner Williams 
Reisetbauer Williams 
Reisetbauer Marille 
Cardenal Mendoza Gran Reserva

Strauch Cigarrinac 
Strauch Barrignac

4

6

6

4

6

5

4

3,5

6,5

6,5

7,5

8,5

8,5

7,5

9,5

9,5

6,5

8,5

10,5

2 cl

5 cl

4 cl

2 cl

4 cl

4 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl



Reisetbauer Apfelbrand Eichenfass

Reisetbauer Haselnuss 
Reisetbauer Vogelbeere

Reisetbauer Himbeere

Reisetbauer Karotte 

Pastis 
Ricard 4cl 
Pernod 4cl 

Portwein
Niepoort Ruby 
Niepoort 10 Years White 
Graham’s 10 Years Tawny Port 
Graham’s Fine White Port

Kurze
Helbing 
Bullereilikör

9

9

12

13

12

6,5

6,5

6

9

7,5

5,5

3,5

4

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

2 cl

4 cl

4 cl

5 cl

5 cl

5 cl

5 cl

2 cl

2 cl



Brot mit Dip A

BÄM Menü 
Das Bullerei Überraschungsmenü A

Klassiker
Beef Tatar 1,3,4,6,7,8,9,10
Die Burrata 7
Auf’n Tisch für 2 A
Chop Chop Salad 3,9,10,13 
Brotchip des Chop Chop Salads 1,7

Vorweg
Pre-Rigor Lachs 1,3,4,6,7,9,13
Kalbs Terrine 1A 1,3,7,8,9,10,13
Rote Beete 1,3,7,8,9,12,13

Dazwischen
(K)eine Zwiebelsuppe 1,2,4,6,7,9,11,13
Moules Frites 3,4,7,9,13,14
Tagliatelle Bouchot 1,3,4,7,9,13,14
Mezze Paccheri 1,3,7,9,13

Hauptsachen
Rotbarsch 1,4,6,7,9,11,13
Spinatknödel 1,3,7,9
Lammstelze 1,3,7,9,13

Gegrilltes
Filet Cut K, Flat Iron K
Entrecôte Aus K,  Short Ribs 1,6,7,9
Tomahawk K Secreto K Premium Cut K 
Waldorf side - French 
Dressing 3,9,10,13

Beilagen			 
Pommes, die K 
Stampf 7			 
Mac & Cheese 1,7	
Vadouvan Möhren 1,7,10,11	
Lattich 7,11  Spargolino 7,13 	

Saucen	
Miso Hollandaise 1,3,6,7
Pfefferrahmsauce 6,7,9,13
Rauchige BBQ 6,9,10,13
Steakbutter m.d. Gewürzpaste 7,10
Frischer Meerrettich K  

Special für 2
siehe Auf’n Tisch für 2, Grüner Salat, 
Beilagen & Saucen | 
Fleisch d. Tages K 

Süsses
BÄM au Chocolat 1,3,7,
Zitrone 1,3,7
Der Geilste Käse 1,7,10,13

- Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf Rohware. -

KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ALLERGENE
Die VERORDNUNG (EU) Nr. 1169/2011 DES EUROPÄISCHEN PARLAMENTS UND 

DES RATES vom 25. Oktober 2011 tritt am 13. Dezember 2014 in Kraft. 
Die 14 kennzeichnungspflichtige Allergene sind:

1• Glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) 
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse (folgend: s.d.h.E.) 2• Krebstiere und Krebs-
tiererzeugnisse 3•Eier und Eiererzeugnisse 4• Fisch und Fischerzeugnisse 5• Erdnüs-
se und Erdnusserzeugnisse 6• Soja und Sojaerzeugnisse 7• Milch und Milcherzeug-
nisse (einschließlich Laktose) 8• Schalenfrüchte (d.h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, 
Kaschunuss, Pecannuss,Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) 
s.d.h.E. 9• Sellerie und Sellerieerzeugnisse 10• Senf und Senferzeugnisse 11• Se-
samsamen und Sesamsamenerzeugnisse 12• Süßlupine und Süßlupinenerzeugnisse 
13• Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg/kg oder Liter) 14• Weichtiere (Mol-
lusken, Schnecken, Tintenfische, Muscheln und Austern) und Weichtiererzeugnisse 
A• Kann alle Allergene enthalten. Bitte fragt unseren Service. K•Keine Allergene  

ALLERGENE



- Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf Rohware. -

ALLERGENE MITTAGSKARTE

Mittagsgerichte 12-15 Uhr

Specials A

Snack Vorweg 12-16 Uhr

Knusprige Focaccia mit OTM 1,7,13

12-17 Uhr Vorspeisen 
Beef Tatar Tobiko 1,3,4,6,7,10,11
Die Burrata 7,10
Geflämmter Lachs 1,4,6,11
Chop Chop Salad 1,3,5,8,9,10,13 

Hauptsachen 12-17 Uhr

Bullerei CheeseBurger 1,3,5,6,7,10,11 
Die Bolo 1,7,9
Veggie Bolo 1,5,6,7,9,11
Bullerei Ja Baisse 1,2,4,5,6,7,8,9,11,14
Cuban Spicy Griller 1,3,5,6,7,8,9,10,11,13 
Cuban Funky Fish & Chips 1,3,4,6,7,8,9,10,11
Cuban Veggie Miso-Aubergine 1,3,6,7,9,10,11

Sweet 12-16 Uhr
Immortal By Chocolate 1,3,7

KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ALLERGENE
Die VERORDNUNG (EU) Nr. 1169/2011 DES EUROPÄISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES vom 25. 

Oktober 2011 tritt am 13. Dezember 2014 in Kraft. 
Die 14 kennzeichnungspflichtige Allergene sind:

1• Glutenhaltige Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut) sowie daraus hergestell-
te Erzeugnisse (folgend: s.d.h.E.) 2• Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 3•Eier und Eiererzeugnisse 4• 
Fisch und Fischerzeugnisse 5• Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 6• Soja und Sojaerzeugnisse 7• Milch und 
Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose) 8• Schalenfrüchte (d.h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschun-
uss, Pecannuss,Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) s.d.h.E. 9• Sellerie und Sellerieer-
zeugnisse 10• Senf und Senferzeugnisse 11• Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse 12• Süßlupine 
und Süßlupinenerzeugnisse 13• Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10 mg/kg oder Liter) 14• Weichtiere 
(Mollusken, Schnecken, Tintenfische, Muscheln und Austern) und Weichtiererzeugnisse A• Kann alle Aller-
gene enthalten. Bitte fragt unseren Service.


