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RESTAURANT

Herzlich willkommen im Restaurant ,Laubwerk”

Wir begripen A-la-carte- und Halbpensionsgdiste im unserem Restaurant.
Kuchenchef Phil und sein Team zaubern alles auf den Tisch, was die Saison gerade bietet
— frisch und regional wo es nur geht. Der Fisch von dieser Karte kommt zum Beispiel von
Birbaum & Kruse, die ihn direkt aus der Region von den hiesigen Fischern holt.
Unsere kleine aber feine Speisekarte wird mit unserer Tageskarte
abgerundet, welche wir Ihnen gern auch als Menu servieren.

Bei unserer Getrdnkeauswahl heif}t es ebenso ,weniger ist mehr”. Von regionalen
Produkten Uber erlesene Weine aus aller Welt hin zu ganz besonderen SpezialitGten —
jeder Schluck ein Genuss.

Sie haben Winsche, Lebensmittelunveriréglichkeiten oder nicht das passende gefunden?
Unser Kichenchef berdt Sie gern personlich. Fir Allergiker haben wir eine gesonderte
Karte mit Kennzeichnung aller Allergene. Fragen Sie gern Ihre Service-Begleitung danach.

Tischreservieru

Sie sind auf der Suche Vor Ort an der Rezeption

nach einem besonderen jelelley ,Das Hudewald”

e 17.30-22.00 Uhr
o N Per Telefon:
Wie wdre es mit einem
Candle-Light-Dinner oder Kuchenschluss 038375 222 39
einem Gutschein fur um 21.00 Uhr Online:
einen schonen Abend? www.opentable.de/r/resta
Fragen Sie uns. urant-laubwerk-uckeritz

Wir winschen ihnen einen schénen Abend und guten Appetit.




VorSpasew

Rindercarpaccio
Rucola - Parmesan - Olivendl - Zitrone - Kapern
8,50 €

Matjes ,Hausfrauenart”
Hausfrauenso[3e - rote Zwiebelringe - knackiger Blattsalat - Baguette
7,50€

Suﬂoem

Usedomer Fischsuppe
Fischfilets - Dill - Wurzelgemise - Sahne - Knoblauchprofiterols
6,50 €

Laubwerk Tagessuppe
Frisch aus dem Gemisebeet - fragen Sie einfach nach!
550€

Salat

Sommerlicher Blattsalat
kleiner Beilagensalat mit Balsamicodressing
450 €

Knoblauchgarnelenspief3 (10 Stick)
sommerlicher Salat - gerdstete Kerne - geriebene Mohre - Kréutercroutons - Balsamicodressing
16,00 €

gebackener ,Brie” trifft Goji Beere
sommerlicher Salat - gerdstete Kerne - geriebene Mohre - Balsamicodressing
12,50 €

gebratene franzésische Maispoulardenbrust
Wildkrdutersalat - Rucola - Tomate - Mozzarella - Balsamicodressing
14,50 €

Spinatknddel
Champignonrahm - Parmesan
11,00 €

Tagliatelle mit mediterranem Gemuse
feine Tomatensofe - Zucchini - Aubergine - Paprika - Parmesan
12,50 €




#aupéspasem

Zisel

Teriyaki Lachs
Erbsenpiree - confierte Mohre - Sesam - Zuckerschote
16,50 €

Zanderfilet auf der Haut gebraten
rahmiges Lauchgemdse - feines Kartoffelpuree
16,50 €

for Unentschlossene: Zander- und Lachsfilet, gebraten
Dillkartoffeln - bunter Salat - Hausfrauensofie
17,00 €

Matijes ,Hausfrauenart”
Hausfrauenso[3e - rote Zwiebelringe - knackiger Blaftsalat - Petersilienkartoffeln
12,50€

Fledsch

Argentinisches Rumpsteak (200g)
bunter Salat - Ratatouille-Gemuse
Rosmarinkartoffeln - Café de Paris Butter
20,50 €

Schweineschnitzel aus der Oberschale
Champignonrahmsofe - buntes Gemuse - Petersilienkartoffeln
15,50 €

Franzdsische Maispoulardenbrust
Tagliatelle - mediterranes GemUise in Tomate - Ziegenkdsewurfel
16,00 €
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Laubwerk Burger 2.0
hausgeschmortes Pulled Beef aus der Rinderbrust
Cheddar - Krautsalat - Gurkenrelish
15,00 €

Golden Nugget Burger
saftige Maispoulardenbrust - gegrillte Paprika
Honig-Senf-Sof3e - Mozzarella
1550 €

wahlweise gibt es zu jedem Burger
Steakhouse Pommes oder einen knackigen Salat

esserts

Lavakuchen mit flissigem Kern
frische Erdbeeren - Schlagsahne - Vanillleeis
500 €

Créme Brolée
Limonensorbet - kalt geschlagene Preiselbeeren
450 €

Unser TTPP:
dazu u’mefm'sch Cjel»mtd;e Ka.{.’[’aas,ae‘tial,&il;

Espresso — Café Crema - Milchkaffee - Latte Macchiato... Was darf es sein?

Eis fur Klein & Grof3
Schokolade - Erdbeer - Vanille - Limone - Cassis - Haselnuss - Joghurt
Kugel: 1,50 €
Sahnehaube: 0,50 €
Smarties: 0,50 €




Liebe Gdste, unsere Kindergerichte sind besonders kinderfreundlich kalkuliert.
Wir bitten Sie daher um Verstdndnis, dass wir bei Bestellung fur Erwachsene
einen Aufpreis von 3,00 € pro Gericht berechnen.
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Tomatenattacke Kaptains-Dinner
Spaghetti - Tomatensofe Fischstébchen - KartoffelpUree
480 € 6,50 €
Chicken & Chips Popeye’s Favorit
Chicken Nuggets - Pommes Spinatknddel - Tomatensofe
6,00 € 490 €
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Apfeltaler Milchstrafle
Kartoffelpuffer - Apfelmus Milchreis - Apfelmus - Zimt - Zucker
450 € 450 €

Ausmalbilder und Stifte geben wir Dir gem.
Schau doch auch mal in unserem Spielzimmer vorbei |




Alkolholfredes

Gustrower Gourmet 025 2,20€
Naturelle /2 05l 330€
Feinperlig rw.[

Gustrower Specials 0,25 2,20€
Bitter Lemon®

Ginger Ale'

Sinalco 02l 220€
Cola '? 04l 4,00€
Orange '

Zitrone

Cola Light ' 02l 230€
Lassaner Fruchsdfte 02 210€
Apfelsaft naturtrib 04l 390€
Orangensaft

Maracujanektar

Johannisbeernektar

Kirschnektar r @ [
Bananennektar %ﬁ/
Rhabarbernektar

Sanddornnektar 0,21 2,50€
Die Vitamin C-Bombe - auch heif3 ein Genussl!

02l 200€
04l 3,60€

alle Safte auch als Schorlen

Buere
LUbzer Pils vos 7ass 0,3l 2,90€
0,51 440€
Duckstein voum 7ass 0,3l 320€
0,51 490€
Erdinger Weizen 0,51 390€
naturtrib
kristall
dunkel
5&4@)([;
Alster - Diesel 0,3l 2,90€
0,51 440€
Berliner Weifle 0,33l 330€
Himbeer'
Waldmeister'
Holunder
LUbzer 0,331 290 €
Erdinger Weizen 05 390€

FUr den Sommer sind selbstgemachte
Limonaden natirlich absolut perfekt,
probieren Sie:

L\a.u.s(jem.c\.chi
Y.
Zitronen-Rucola-Limonade 03l 390€

Ingwer-Orangen-Limonade 0,31 390€

Sanddom-Spicy-Limonade 0,3l 390€

Ki-Ba 0,21 2,10€
Kirsch-Bananen-Saft

Rotkdppchen 0,2l 210€
Apfel-Kirsch-Saft

Hudewaldmeister 0,2l 220€
Zitronenlimonade - Waldmeistersirup'

Barbie Drink 0.2l 220€
Orangensaft - Himbeersirup'




Offene Weine

S . A

(Ausere{ruchlua-lewld:m Hausweine B0

Protocolo weif3, trocken 0,2l 450 €

Macabeu, Dominio de Eguren, Castilla y Leén — Spanien 0,75l 15,00 €

Protocolo rot, trocken 0,2l 450 €

Tempranillo, Dominio de Eguren, Castilla y Leon — Spanien 0,75l 15,00 €

Protocolo rosé, tfrocken 0,2l 4,50 €

Bobal, Dominio de Eguren, Castilla y Leén — Spanien 0,75l 15,00 €

Unsere Winzerweine

2019 WeiBburgunder - trocken s, 02l 6,00 €
Weingut Stefan Sander - Rheinhessen ETJ 0,75l 20,90 €
cremig - feiner Schmelz - fruchtig - anhaltend S

2019  Grauburgunder - trocken 0,2l 6,00 €
Weingut Julg - Pfalz 0,75l 20,90 €
erfrischend - filigrane Saure - fruchtig - mineralisch

2018  Sommeriraum - halbtrocken 0.2l 6,00 €
Weingut August Ziegler - Pfalz 0,75l 20,90 €
Cuvée aus Sauvignon Blanc und Scheurebe - florale Noten - saftig

rot

2018  Cuvée Franz - trocken 0.2l 6,00 €

Weingut August Ziegler - Pfalz
Cuvée aus Dornfelder - Spdtburgunder - weich - saftig - zarte Tannine

2017 Ventoux - frocken e, 0,2l 5,50 €
Familie Perrin - Rhéne - Frankreich féTA 0,75 19,90 €
mineralisch - kréftig ~

2016 Dornfelder - feinherb 0,2l 6,00 €
Weingut August Ziegler - Pfalz 0,75l 20,90 €
fruchtig - samtig - kréftiger Korper

rose

2019 Rosalie - feinherb 0,2l 550 €
Weingut August Ziegler - Pfalz 0,75l 19,90 €

rote Beerenfrucht - saftig - leicht mineralisch




Prosecco & Sekt

Knallkdm halfdrég oder drog

Sekt - der von hier

Knallkém alkoholfrei
Sekt - der von hier

Pi0 - Vino Frizzante Bianco
Prossecco - Corte delle Calli

0,11
0,71

0,21

0,11
0,71

4,50 €
2090 €

8,90 €

3,90€
19,50€

Hugo

Prosecco - HolunderblUtensirup - Soda - Minze - Limette

Aperol Spritz

Prosecco - Aperol*- Soda - Orange

Andald Splish

Prosecco - Andald Sanddomlikér' - Soda - Orange

Lillet Berry

Lillet Blanc - Schweppes Russian Wild Berry - Beeren

Lillet Vive
Lillet Blanc - Tonic Water - Gurkenscheibe - Erdbeere - Minze

Campari' auf Eis
mit Soda (+1,00 €) - mit Orangensaft (+1,50 €)

Vermouth Drdpo Bianco
sifer Wermut - frisch - weich - zart - aber stark im Charakter

Vermouth Rojo - La Copa - Gonzdlez Byass
warm-wurzig - siffig - Orangen - Nelke - Zimt - zarte Bitterspur

Alfonso Oloroso - Sherry dry - Gonzdlez Byass

Haselnuss - Walnuss - Eichen-Note - Gewdrze - Triffel - Vanille

Christina Medium - Sherry - Gonzdlez Byass
zarte Eichenholzwurze - fein - fruchtige Stfe

0,21

0,21

0,2l

0,2

0,2

Acl

5cl

5cl

5dl

5dl

6,00 €

590€

590€

6,00 €

6,00 €

420€

390€

390 €

450 €

450 €




Cuba Libre 700 €
Havana Club - Cola? - Limette
Caipirinha 7.50 €
Pitu - Limette - Rohrzucker
Ostsee Caipirinha 7,50 €
Andal6 Sanddorn Likér - Limette - Rohrzucker
Bacardi Mix 6,50 €
Bacardi - Cola? - Zitrone
Moijito 750 €
Havana Club - Limette - Rohrzucker - Soda
Moscow Mule 7,00 €
Vodka - Limette - Spicy Ginger - Gurkenscheibe
Kielholer 7,00 €
Gin - Sekt Knallkom - Gurkenscheibe - Brise Salz

2l Ac|

» o
l(mul;naes nack dem Essen
Olia del Garda - Olivenlikgr ~ €ine Infusion aus Oliven auf der 3,50 € 6,60 €
Basis von Grappa
Jagermeister 200 € 350€
Ramazzotti 220€ 420€
Klasre
Linie Aquavit 290 € 550€
Malteser Kreuz Aquavit 2,20 € 420€
Rostocker Doppelkimmel - Lehment - 190 € 360€
§ (2N
Kaland Kimmel - Mecklenburg re:yloml 390€ 7,50 €
o A

Nordhéuser Doppelkorn 1,80 € 320€
Absolut Wodka 2,50 € 4,60 €
Encore Vodka - Rheinland Distillers 390€ 7,50 €




5m.fvpm dd Marzadro

La Trentina morbida Grappa von Marzadro

Trentina - Gardasee
Diese kleine Auswahl
wird aus feinsten
Rebsorten und den
frischen Trestern der
Region gewonnen.

weich - aromatisch - frisch - fruchtig

Le Diciotto 18 Lune

dtherischer Duft - Vanillenoten

Giare Amarone Cartone

feines Bouquet - angenehm-harmonisch

549\.

Beefeater - London

als Gin Tonic + Goldberg Tonic® (+ 2,50 €)

The Botanist - island

als Gin Tonic + Fever-Tree indian Tonic® (+3,50 €)
Hendrick™s - Schottland

als Gin Tonic + Goldberg Tonic® (+2,50 €)

Gin Mare - Barcelona

als Gin Tonic + Fever-Tree Mediterranean Tonic® (+3,50 €)

Laphroaig Quarter Cask - Schottland - islay Single Malt
Old Pulteney - Schottland - Single Malt
Jameson Black Barrel - irland - Triple Destilled

Blanton’s - Kentucky - USA - Single Barrel Bourbon
Jim Beam - Kentucky - USA - Straight Bourbon

Rium

Havana Club - Kuba
Don Papa - Philippinen
A. H. Riise - Kopenhagen
Ron Zacapa - Guatemala

Coamc
Hennessy
Asbach Uralt

2cl

310€
340€

490 €

2,50€
3,50€

420€

420€

450 €
3,50€
3,50€
590€
310€

210€
390€
390€
550€

490 €
220€

4|
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590€
640€

940€

450 €
6,50 €

790€

790€

8,50 €
6,90 €
6,90 €
11,00 €
590€

390€
750 €
750€
990€

9,50 €
420€

1 enthdlt Farbstoff - 2 koffeinhaltig - 3 enthdlt Chinin




Kaffee & Co.

Unsere Heif3getrdnke werden alle mit
Bio-Weidemilch zubereitet.

Café Créme? 210€
der Klassiker
Milchkaffee? 340€

Kaffee - Milch - Milchschaum

Latte Macchiato? 3,60 €
Espresso - viel Milch - Milchschaum

Cappuccino? 300€
Espresso - etwas Milch - Milchschaum

Espresso Macchiato? 220 €
Espresso - Milchschaum

Espresso Cioccolata? 380 €
Espresso - heiffe Schokolade

Espresso? 190 €
Doppelter Espresso? 340€

mit Sojamilch statt Bio-Weidemilch  +0,50 €

Der Kaffee oder Espresso nach dem
Essen regt die Verdauung an und hilft
aus dem Leistungstief nach einem
ausgedehnten Abendessen.

Ohune Koffein

Caro-Kaffee 220€
Getreidekaffee

Caro-Milchkaffee 350 €
Getreidekaffee - Milch - Milchschaum

Heif3e Schokolade 300 €
mit Bio-Weidemilch

Heif3e Schokolade 340 €
mit Sahnehaube

Heife Schokolade 480€

mit Baileys oder Rum

Tee

ALTHAUS

A tea with character

Die Marke ALTHAUS st0tzt sich auf mehr als 60
Jahre Erfahrung & steht fir hochwertige
Teeprodukte. Alle Tees werden lose serviert.

Tasse 2,20 €
Kdannchen 420€

Darjeeling Castelton © 3-5 min.
mild - nussig - fruchtig

Sencha Senpai © 2-3 min.
japanischer Grintee - zartherb

Royal Pai Mu Tan © 2-3min.
weifer Tee - vollmundig - mild-siflich

Red Fruit Flash © 4-6 min.
roten Beeren - Hibiskus

Persischer Apfel © 4-6 min.
orientalisch - leichte Zitrusnote

Rooibush Cream Caramel © 4-5 min.

milder Rooibush - Macadamia

ALTHAUS PURE TEA-Sorten: ﬁ)
ey

Assam Garden © 3 min.
sehr kraftig - wirzig - leicht malzig

Chennai Chai © 5-8 min
Zimt - ingwer - Nelken - schwarzer Tee

Pfefferminze 5-8 min.
beliebte Heilpflanze - herrlich kUhle Frische

frisch - hausgemacht - bio

Ingwertee 2,50 €
Ingwer-Zitronen-Tee 290 €
Ingwer-Orangen-Tee 290 €




