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Zum Thema Allergene und Zusatzstoffe halten wir Listen bereit 

bitte Sprechen Sie unsere Mitarbeiter an

Vorspeisen... 

 

Carpaccio vom Rind 
mit Rucola und Parmesankäse       12,90 
 

Grünkohl-Bruschetta 
mit Kochwurstscheiben        9,90 
 

Kleine Salatvariation (VEGI) 
mit unserem Hausdressing und frischem Brot  5,00 
 

Gurkensalat (VEGI) 
In Rahm mit frischem Brot       6,50 
 
 

Suppen... 

 
 

Gulaschsuppe 
mit  Baguette          7,00 
 

Kürbiscremesuppe 
mit Kernen und Öl dazu frisches Baguette   7,00 
 

Tagessuppe  

- bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter -   5,90 

�

Auf Vorbestellung: 
Ab 15.10.2021 bis 15.1.2022 

Ganze ofenfrische Gans (5,4 kg) 
Für vier Personen 

Mit Rotkohl, Rosenkohl, Füllung, Soße, 
Kartoffelklößen und Kroketten 
Inkl. einer Flasche Rotwein 0,7l 

Preis für vier Personen        145.- 

�

Karpfen „blau“ zweimal serviert 
 mit Sahnemeerrettich, zerlassener Butter und 
Salzkartoffeln          25,90 
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Zum Thema Allergene und Zusatzstoffe halten wir Listen bereit 

bitte Sprechen Sie unsere Mitarbeiter an

Landhausgerichte... 

 

 

Großer bunter Salat 
mit gebratenen Rindfleischstreifen,  
Röstzwiebeln und Hausdressing     19,90 
 

Gebackener Camembert (VEGI) 
mit Toast, gerösteter Petersilie,  
Butter und Preiselbeeren      11,90 
 

Hausgemachtes Sauerfleisch  
mit Remouladensoße und Bratkartoffeln   16,90 
 

 „Halb & Halb“ 
Roastbeef & Sauerfleisch mit Remouladensoße  
und Bratkartoffeln        18,90 
 

Roastbeef kalt   
mit Remouladensoße und Bratkartoffeln    20,90 
 

Bauernfrühstück  
mit Schinkenwürfeln und Gewürzgurke   12,50 
 

3 Matjesfilets  „Hausfrauen Art“  
in Hausfrauensoße mit Äpfeln und Zwiebeln,  
dazu Bratkartoffeln                                            18,90 
 

3 Matjesfilets „Lord Nelson“  
auf Apfelscheiben mit Preiselbeersahne  
gefüllt, dazu Kartoffeln                                     18,90 
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Zum Thema Allergene und Zusatzstoffe halten wir Listen bereit 

bitte Sprechen Sie unsere Mitarbeiter an

Fischgerichte... 

Lachsfilet 
gebraten, auf Rahm-Blattspinat 
und Petersilienkartoffeln      19,90 
Kleine Portion          17,90 
 

Gemischter Fischteller 
verschiedene Fischfilets und Garnele 
auf Wirsing in Rahm mit Bratkartoffeln   21,90 
 

Forelle „Müllerin Art“ 
Mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln 
und einen gemischten Salat      23,90 
 

Forelle „blau“ 
Mit zerlassener Butter, Salzkartoffeln 
Sahnemeerrettich und einen gemischten Salat  23,90 
 

Fleischgerichte... 

Rumpsteak  (220g ��� !"#!# !)
mit gebratenen Champignons & Zwiebeln, 
dazu Bratkartoffeln und Kräuterbutter   24,90 
Kleine Portion $ %&'� ��� !"#!# !(        22,90 

 

Schweinefilet 
auf Pfefferrahmsoße mit grünen Bohnen 
und Bratkartoffeln           19,90 

 

Original Wiener Schnitzel  
vom Kalb mit Bratkartoffeln und  
Gurkensalat in Rahm        23,90 

 

Schnitzel „Wiener Art“  
mit Bratkartoffeln oder Pommes frites  
und gemischtem Salat        17,90 

 

Jäger Schnitzel 
paniert, mit Bratkartoffeln oder Pommes frites,  
dazu Champignonrahmsoße      17,90 
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Zum Thema Allergene und Zusatzstoffe halten wir Listen bereit 

bitte Sprechen Sie unsere Mitarbeiter an

„Vegi“... 

 

Frisches Gemüsecurry (vegan) 
mit gerösteten Erdnüssen und Basmatireis    13,90 

Rahm-Blattspinat (Vegi) 
Auf Bandnudeln mit Schafskäse überbacken 
Mit gerösteten Sonnenblumenkernen      14,90 

 

Kinderteller... 
bis 12 Jahre 

Backfisch )*+,-./0+1*23
paniertes Fischfilet auf Kartoffelschnee  
oder Pommes frites         10,90 

Bandnudeln (VEGI) 
in Tomatensoße         8,50 

Pfannkuchen (VEGI) 
mit Zucker & Zimt         7,90 

Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Pommes frites         10,50 

Original Wiener Schnitzel  
mit Pommes frites         14,50 

Räuberteller     
Kinder essen kostenlos bei ihren Eltern mit  0,00
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Zum Thema Allergene und Zusatzstoffe halten wir Listen bereit 

bitte Sprechen Sie unsere Mitarbeiter an

Dessert... 
 
 

Warmer Apfelstrudel 
mit Vanilleeis und Sahne        8,50 

 

„Schokoladenzauber“ 
Schokoladen Brownie mit Schokoladeneis 

und Himbeermark          8,90 

dazu Baileys Chocolat Luxe       10,90 

 

Zimt-Creme-Brulee 
dazu geröstete Kürbiskerne, Schokoladenkuchen 

und Karamelleis         8,90 

 

Gemischtes Eis  
2 Kugeln Eis ohne Sahne        4,00 

mit Sahne           4,80 

 

 „Heisse Liebe“ 
Vanilleeis mit warmen  

Himbeeren oder Schokoladensoße und Sahne   5,90 

 

 „Walnussknacker“ 
Walnusseis mit Walnüssen, 

Schokoladensoße und Sahne       6,50 

 

1 Kugel Eis 
Vanille, Schokolade, Walnuss, Stracciatella, 

Erdbeere, Cassissorbet (Vegan) oder  

Zitronensorbet (Vegan)        je 2.- 
 

Portion Eierlikör zum Eis       2.- 

Portion Schokoladensoße zum Eis     2.-

Portion Schlagsahne zum Eis      1.- 
 


