Suppe

Bruhe vom Tafelspitz mit Markkloschen

Kastanien-Cremesuppe mit Croutons

Vorspeisen

hausgeraucherte Entenbrust

an frischen Blattsalaten mit hausgemachten Quittenchutney
und Baguette

halbes Dutzend Weinbergschnecken

in wurziger Krauterbutter gratiniert, dazu Baguette

marktfrische Blattsalate

mit einem gebratenem Forellenfilet,

dazu Baguette

Filet von EuRerthaler Waldforelle

im Buchenholz gerauchert,
dazu Preiselbeereisparfait mit Meerrettich,
Salatgarnitur und Baguette

kleiner gemischter Salat

4,90
6,90

8,90

8,90

11,50

11,50

3,50



Als Aperetif empfehlen wir

Kir Royal

mit hausgemachtem Johannisbeerlikor
0,11 4,50 €

Menu

Grunkernmehlsuppe mit Markklo3chen

*kkkk

Gebratenes EulRerthaler Forellenfilet

auf Zitronen-Mandelreis mit Rieslingsauce

*kkk*%k

hausgemachtes Eisparfait

27,90 €



Hauptgang

Wiener Schnitzel vom Schwein 11,50

dazu Pommes Frites

Rumpsteak mit Krauterbutter 18,90

dazu Pommes Frites

Pfalzer Rumpsteak mit Zwiebeln 18,90

dazu Pommes Frites

Rumpsteak mit Pfefferrahmsauce 18,90

dazu Pommes Frites

Wir werden regional beliefert von unseren Lieferanten
Fischzuchter Dominik Hans mit Forellen

und der Jagdgemeinschaft Eusserthal mit Wild



Frische

EulRerthaler Forellen

Forelle Blau
im Sud gegart

Forelle Mullerin

Forelle Mandelbutter

Forelle Birkenthaler Hof

mit Knoblauch, frischen Krautern und Speck gebraten

Als Beilagen reichen wir Innen Kartoffeln dazu

15,00

15,00

17,00

17,00

Die Forellen bekommen sie auch als Filet serviert

Aufpreis 1,50



