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F E I N K O S T   S P E I S E N   B A R  

 

UNSERE KULINARISCHEN EMPFEHLUNGEN 
 
 

VORSPEISEN 
 

 MARONEN SUPPE, KIRSCHWASSER  9 € 
 

 ZIEGENKÄSE CREME BRÛLLÉE 
 LINSEN, AVOCADO. MANGO, BALSAMICO  15 € 
 

 GEFLÄMMTER LACHS 
 RÖSTI, FELDSALAT, HONIG-SENF-DILL-SAUCE  18 € 
 

 JAKOBSMUSCHEL 
 FENCHEL UND ORANGE, KRUSTENTIERSAUCE  20 € 
 

 CRUSTA NOVA GARNELE 
 KUMQUAT, SCHNITTLAUCH, PURPLE CURRY  19 € 
 

 GEFLÜGELLEBER PARFAIT 
 MARINIERTES GEMÜSE, APRIKOSEN, TOPINAMBUR  17 € 
 

GANDLBROT, TÄGLICH FRISCH GEBACKEN MIT BUTTER UND AUFSTRICH, 2,00 € PRO TELLER 

 

HAUPTGERICHTE 
 

 ROTE BEETE RISOTTO 
 ZIEGENKÄSE, WALNÜSSE  19 € 
 
 

 GÄNSE RAVIOLI 
 MARONENCREME, APFEL, TRÜFFEL JUS  25 € 
 
 

 HEILBUTT MIT KARTOFFELKRUSTE 
 LAUWARMES LAUCHFONDUE, SAFRAN, CREME FRAICHE  29 € 
 
 

 HIRSCHKALBSRÜCKEN 
 SELLERIE, BLAUKRAUT, GRAPPA JUS  35 € 
 
 

 KALBSMEDAILLONS 
 STEINPILZE, MORCHEL, CHAMPIGNONS, SPÄTZLE  28 € 
 
 

 BARBARIE ENTENBRUST À L’ ORANGE 
 CHICORÉE, GRATINIERTE KARTOFFELN  31 € 
 
 

 ENTRECOTE VON DER DEUTSCHEN FÄRSE, FETTMARMORIERT 
 MIT GESCHROTETEM PFEFFER UND CAFÉ DE PARIS BUTTER 
 

 MIT RATATOUILLE, LA RATTE KARTOFFELN 
 ODER 

 MIT RUCOLA SALAT  33 € 
 

 



 

_________________________________________________ 

C u i s i n e  d ´ e n v i e  –  K ü c h e  a u s  L e i d e n s c h a f t  

F e r d i n a n d  S t r o h m  

 
STARTEN SIE MIT EINEM 

 

MONTE ROSSA, COUPÉ BRUT NATURE, FRANCIACORTA, 0,1 LTR,  12,50 € 
 
 

Menü 
 

GEFLÄMMTER LACHS 
RÖSTI, FELDSALAT, HONIG-SENF-DILL-SAUCE 

+ 

*~*~*~* 
MARONEN SUPPE, KIRSCHWASSER 

 

*~*~*~* 
TRANCHEN VON DER BARBARIE ENTENBRUST À L’ ORANGE 

CHICORÉE, GRATINIERTE KARTOFFELN  
+ 

*~*~*~* 
FLAMBIERTER BRATAPFEL 

MARZIPANFÜLLUNG, VANILLESAUCE 

 

 
MENÜPREIS PRO PERSON 58,00 € 

 
 

IHRE MENÜBESTELLUNG NEHMEN WIR GERNE BIS 20.00 UHR ENTGEGEN. 
 
 

 

Zum Menü empfehlen wir. 
 

PETER SÖLVA, AMISTAR CUVÉE ROSSO 2018 G,M 0,1L 8 € 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Lagrein 
 

LAFÓA 2020, SCHRECKBICHL, DOC ALTO ADIGE 2020 C,M 0,1L 10 € 
Chardonnay 

 
2019 BANFALU G,M 
WEINGUT SEPP MOSER, DEMETER, VEGAN, UNGEFILTERT 0,75L 48,50 € 
Zweigelt, Merlot und Cabernet-Sauvignon 
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C u i s i n e  d ´ e n v i e  –  K ü c h e  a u s  L e i d e n s c h a f t  

F e r d i n a n d  S t r o h m  

 
 

Dessert 
 

FLAMBIERTER BRATAPFEL 
MARZIPANFÜLLUNG, VANILLESAUCE 

 
FLAMED BAKED APPLE, MARZIPAN, VANILLA SAUCE 

 

9.50 € 
 
 
 

ZIMTBLÜTEN PARFAIT 

MOUSSE AU CHOCOLAT, BIRNE, SÜßHOLZ  
 

CINNAMON BUDS PARFAIT, MOUSSE AU CHOCOLAT, PEAR, LICORICE 
 

10,50 € 
 
 
 

1 KUGEL SORBET 

MANGO, ZITRONE ODER ERDBEERE 
 

MANGO FRUIT, LEMON OR STRAWBERRY 
 

4,00 € 
 
 

KÄSE ‚VARIATION 

FRÜCHTESENF, NÜSSE 
 

CHEESE VARIETY, FIG MUSTARD, NUTS 
 

15,00 € 
 


