Desserts

@ M oélleux au chocolat

@ Poire pochée au vin rouge

Burgers
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@ Burger Veggie

Boissons
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@ Half a bottle of water

Main Course

@ Gravelax de saumon maison

@ Entrecote Beurre Maitre D’ hotel
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L es Poissons
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@ Cevichede Thon et Saumon Fumés 28
- _ : 18
@ Tagliatelles aux Saint-Jacques et Asperges Vertes €
Alcoholic Beverages
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@ Bottle of Champagne 20

Café

2
a Coffee e

MENU PROCOPE
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@ Plats
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Nos Spécialités

@ Tagliatelles |’ Effervescence

@ Gratin de Pommesde Terre aux 3 Fromages

@ L asagnes Végétariennes de la M aison

@ Camembert R6ti ou Reblochon R6ti ou Raclette

Au Fil deLeau...
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@ Retour de Péche

A Partager (Pour 2, 3,4 0u Plus...)
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@ Planche « Deluxe »

Non classé
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Tartare de boeuf Charolais

Glass of Wine

Bottle of Wine

Bottle of Water

Glass of Champagne

Desserts

Entrees

Dessert

Plat

Entree

Café Gourmand

Assortiment de Fromages
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Planche Mixte

Burger Forestier

Salade Fromagere

LaVeggie

Foie Grasde Canard (Maison) au Porto Blanc

Euf Mollet Forestier

« Galipettes » Farcies Maison

Magret de Canard Entier Infusé au Miel

Filet Mignon de Porc Ibérique

Véritable Andouillette de Troye AAAAA

Garnitures Supplémentaires

Sauces Supplémentaires (M aison)
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Café Lisbhoete

Thé Ou Chocolat Gour mand

Verrine Facon Tatin

Mousse au Chocolat Facon Forét Noire

Carpaccio de FruitsFrais

Salade I’ Effer vescence

Poke Bowl de Poissons Fumés

La « Poulette »

Burger Dent d’Oche

Burger landais

Burger I’ Effervescence

Souris d’agneau
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