Alkoholische Getranke

Saucen

@ Pfeffer-Rahmsauce

0 Krauterbutter

Nachspeisen

@ Duett von weil3er und dunkler Schokolade

@ Schokoladenktichlein

2€

10
1€

a ©



Steaks

., F

-
@ Filetsteak 200g

Zwischengerichte

r

A‘f‘h
@ GrofRer Blattsalat , Nizza“

Fisch - Spezialitaten

19

12

aditiime Duett vom Steinbuttfilet im Pancetta-M antel gebraten und Riesengarnele auf griinen 23

@ Bandnudeln in einer Tomatenschaum-Sauce, dazu Salat

@ Frisches Zanderfilet im Gemusebett auf einer Pommery-Cremesauce

@ Gebratener Wildlachsunter der Broccolikruste auf einer Schnittlauchsauce

Bar becue-Steaks

r

el
@ Filetsteak 300g

€

22

21

26



Vorspeisen

A

@ Gebratene Jacobsmuscheln in der Sesamkruste
@ Irischer Raucherlachs

A

@ Fritierte, Champignons"

K &sespeisen

o
@ Gebackener Camembert

@ Rinderkraftbrihe, Royal”

@ Cremesuppe von Kaiser schoten

@ Frische Tomatencr emesuppe

@ Berner Kaserahmsuppe mit Lauchstreifen und gebratenem M ett

13

11

©

@ ©
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FLEISCH

£END
@ Rumpsteak 200g

Warme Vorspeisen

@ Cremesuppe von frischem Spar gel

@ Ein halbes Dutzend Weinber gschnecken

Bodenstandiges

@ » Ccordon Bleu“, Schnitzel mit Kése und Schinken gefullt

@ » Kriastchen®, kleines Schnitzel mit Spiegelei und frische Blattsalate im Hausdressing

M , Radler-Toast", zwe kleine Schweiner tickensteaks mit Ananas und Pfirsich
@ Uberbacken und Salatteller “ Nizza"

@ Zwiebelschnitzel mit gebratenem Speck und Spiegeleier

@ American Bacon-Cheese-Burger mit gerdsteten Zwiebeln

16

15

1

12

14

14



e

e » 1oast Hawaii“ mit gekochtem Schinken, belegt mit Ananasund Pfirsich und mit

@ K &se Uiber backen

Beilagen zum Hauptgang

@ Salat oder Gemiuse

VITAL —KUCHE

I
i

. .
@ Hausgemachte Griine Nudeln

LY
‘l.

Hausgemachte Dessertspezialitaten

o e R
@ Bacardi-Eis

@ Dessertteller ,, Fruhlingserwachen®

Steaks und Barbecue

i
r

.
@ Rumpsteak 300g

LY
'l.

13

©

10

19



A lacarte Fruhstiick / ala carte breakfast

Y . . 8

@ Franzosische K dseauswahl s

Kikok

@ Kikok-Hahnchenbrust 29

VEGETARISCH & VOLLWERT

@"‘ Gegrillte Zucchini und Pilze z
! _l.-"'

@ Angeschwenktes Pfannengemuse 24

FLEISCH - SPEZIALITATEN

e . 21

@ Rinderfiletspitzen in einer Steinpilz-Cremesauce €

@ Zartes Schnitzel vom Jungschweinsr icken 26



@ »Landhausteller”, Grillsteaks und Filets vom Spanferkel
@ Zuricher Kalbgeschnetzeltesim Roéstikranz angerichtet

@ Medaillons vom Jungschweinsfilet , Champignon*®

.maime  Schweinelendchen mit Ananasund Pfirsich im K dsemantel, Her zoginkartoffeln und
@ frische Marktsalateim Sahnedressing

STEAKSVOM ARGENTINISCHEN BLACK ANGUSRIND

@ Kartoffel-Beilagen nach Wahl

@ Zwiebelkruste

Unser e Tagesspezialitaten

e Portion frischer Delbrlcker Stangenspar gel mit zerlassener Butter oder Sauce
@ Hollandaise, dazu junge Drillinge in Butter geschwenkt oder Hausmacher-Rosties

@ Brunnenkr essecr emesuppe mit Spargel und Lachs

@ Spar gelcocktail mit Eismeer garnelen und einem L achsr dschen

18

18

19

17

~



Zum Spar gel empfehlen wir :

oo
@ Zum Spar gel empfehlen wir : 2
oo 7

@ Kalbsschnitzel in Mandel-CornFlakes gebraten

WESTFALISCH REGIONAL

—m.alm.  Dicke Bohnen in Rahm mit frischen Pfifferlingen und gebratenem Hecht-SpieR aus

@ dem Steinhorster Becken €

e Gekochte Ochsenbrust von den Emswiesen in einer Zwiebel-Barlauchsauce auf 18
@ Rahmwirsing und Krauter-Schwenkkartoffeln €

(o]

F’

@ L eichtes M ousse von Schoninger Stippmilch und heimischen Friichten €
-, F
@ wahlen Sie einen einzelnen Gang oder alsMenl 28

Nicht kategorisiert

)

@ CREME BRULEE €



