Fischgerichte

Fischkroketten

i
@ 47. Rindfleisch

Nachspeisen
@ D 4. Geb. Banane

@ D 6. Geb. Ananas

Rindfleisch-Gerichte

AN

@ 40. Rindfleisch
\.\ I

@ 41. Rindfleisch
\.\ I

@ 42. Rindfleisch Chop Suey

12

12

12

12



@ 44. Rindfleisch
@ 46. K oon-Po Rindfleisch
@ 49a. Rindfleisch

Sommerrollen

@ 23. Hiuhner brustfilet

Kinderteller
@ 108. Gebr. Nudeln
i

@ 107. Knusprig geb. Huhner brustfilet

Schweinefleisch-Gerichte

AR
@ 30. Schweinefleisch

12

12

12

12

11



@ 31. Ku-Lu-Yuk

@ 32. Schweinefleisch Chop Suey

@ 33. Schweinefleisch
@ 36. Koon-Po Schweinefleisch

Enten-Gerichte

A |

@ 50. Knusprige Ente

A |

@ 52. Knusprige Hongkong Ente
A | .
@ 54. Knusprige Shanghai-Ente
A _
@ 56. Koon-Po Ente knusprig
A |

@ 57. Knusprige Ente

A

@ 59b. Knusprige Ente

11

11

12

11

14

14

14

14

14

14



Fisch-Gerichte

@ 71. Knuspriges Fischfilet paniert

@ 72. Fischfilet Chop-Suey
@ 73. Fischfilet
@ 74. Fischfilet

@ 75. Fischfilet

Nudel-Gerichte

@ 90. Bami Goreng spezial
@ 91. Gebr. Nudeln
@ 92. Gebr. Nudeln
@ 93. Gebr. Nudeln

12

12

13

13

12

11

10

11

10



E 94. Gebr. Nudeln spezial
E 95. Gebr. Nudeln
E 96. Gebr. Nudeln
E 97. Gebr. Nudeln
E 98. Gebr. Nudeln
E 99a. Gebr. Nudeln

Reis-Gerichte

@ 80. Nasi-Goreng -spezial
@ 81. Gebr. Reis
@ 82. Gebr. Reis
@ 83. Gebr. Reis

14

14

©

12

12



Q) o ceor Ressperial
Q) o5 ceorRes
Q) oo ceorRes
Q) o7 ceorRes
Q) o8 ceorRes

Hummerkrabben-Gerichte

@ 60. Hummer krabben
@ 61. Hummerkrabben
@ 62. Hummer krabben Chop Suey
@ 63. Hummer krabben
@ 64. Hummer krabben

11

14

14

©

12

14

14

14

14

14
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Asia Spezialitaten

.
y s

i .
@ 59. Knusprige Ente

Gerichtevom Rind

, )
'\.

i
@ 48. Rindfleisch

Gerichtevom Schwein

@ 37. Schweinefleisch
L F

@ 38. Schweinefleisch
L F

@ 39. Schweinefleisch

Kombinationsgerichte

.-d-.i.’r-.
@ 67. Hummerkrabben

15

14

13

11

12

11



@ K 1. Kombination Huhn und Schwein

@ K 2. Kombination Ente und Huhn
@ K 3. Kombination Ente und Rind
A

@ K 4. Kombination Huhn und Hummerkr abben

Vor speisen - Suppen

el _
@ 1. Peking-Gulasch-Suppe

Vor speisen

@ 9. Mini-Fruhlingsrollen mit sif3-sauer Sauce
@ 10. Fruhlingsrolle mit Fleisch

aaen

@ 11. Wan-Tan geb.

aaen

@ 13. Sate-HUhnerbrustfilet-Spiel3chen

13

14

14

14



ovaion
@ 16. Kroepoek

Vegetarische Gerichte

@ 102. Fastenspeise der Buddhisten
@ 103. Tofu
oo

@ 104. Tofu

@ 3. Huhnersuppe
@ 4. Eier-Suppe
@ 8. Thai-Suppe
@ 8a. Glasnudelsuppe

10

11

11



BEILAGEN

@ B 1. Gebr. Reais
@ B 2. Gebr. Nudeln
@ B 5. Gekochter Reis

@ Jede zusatzliche Sauce

MITTAGSMENU

@ M 2. Gebr. Reis

@ M 3. Gebr. Nudeln
@ M 4. Gebr Nudeln
@ M 5. Gebr. Nudeln
@ M 6. Bami Goreng -spezial

a N

oo

11

oo

oo

©



@ M 7. Huhnerfleisch Chop Suey

@ M 8. Schweinefleisch Chop Suey
@ M 9. Rindfleisch Chop Suey
@ M 10. Rindfleisch

@ M 11. Hong-Kong-Ente

@ M 14. Gebr. Huhn ala Hongkong
@ M 15. Schweinefleisch

@ M 16. Gang-Phed-Gai

e

@ M 17. Gebr. Nudeln

RINDFLEISCHGERICHTE

@ 43. Rindfleisch

(o]

(o]

10

10

11

©

(o]

©

©

13



HUhnerfleisch-Gerichte

@y =
@ =
@ =
Q@) 2 ssteHumerbrusiila-Spiechen
@) =
Yy =
@ -~
Y =
@y =

Huhner brustfilet

Huhnerbrustfilet paniert

Huhnerbrustfilet Chop Suey

Huhner brustfilet

K oon-Po Hihner brustfilet

Huhner brustfilet

Huhner brustfilet

Huhner brustfilet

@ 29a. Geb. Huhn ala Hongkong

@ 29b. Geb. Huhn ala Shanghai

11

11

11

13

11

11

11

12

11

12

12



@ 29c. Geb. Huhner brustfilet
@ 29d. Huhnerbrustfilet

Thailandische Spezialitaten

@ Th 1. Géng-Phed-Gai
@ Th 2. Gai-Phad-King
@ Th 3. Gai-Phad-Ki-Mau
@ Th 4. Géang-Kuah-Muh
@ Th 5. Muh-Phad-King
@ Th 6. Muh-Gratiem-Prig-Thai
@ Th 7. Geang-Ped-Nua
VA

@ Th 8. Nua-Pead-K hing-Pood

13

11

12

12

12

12

12

12

13

13



@ Th 9. Ped-Priow-Wahn

@ Th 10. Géng-Phed-Ped-Yang

ovaion

@ Th 11. Geang-Ped-Plan
@ Th 12. Gung-Gratiem-Prig-Thai
ovaion

@ Th 13. Gluckliche Familie (fir zwei Personen)

@ Th 14. Hummerkr abben

Mittagskarte

A .
@ M 1. Gebr. Reis

Gebratene Reishandudéen

oL
@ 45, Rindfleisch

14

14

13

14

23

14

12



Gebratene Udon Nudéeln oder Gasnudén

.
@ 49. Rindfleisch e

Suppen (Vor speise)

I
i

.
@ 2. Wan-Tan-Suppe €

LY
‘l.

Schweinefleischgerichte serviert mit Rels

ra

2 11

o .
@ 35. Schweinefleisch c

"
hY

Warme Gerichte mit Enteund Reis

’ 15

. .
@ 51. Knusprige Ente €

’ 14

. .
@ 53. Knusprige Ente €

/ 14

. .
@ 55. Knusprige Ente €



Ver schiedenes Gemiise gebr aten

@ 101. Tofu

Fisch und Krabben

i

.
@ 65. Hummerkrabben
.
@ 66. Hummerkrabben

M ango-K okos

s, .
@ 58. Knusprige Ente

Die Empfehlung unser es Chefkochs

r

i .
@ 105. Kombination Ente und Hummer krabben

i
r

i . .
@ 106. Chow-Sam-Sien

LY
'l.

11

14

14

14

16

12



Fd
r

sl i,
@ 107. HUhner brustfilet

LY
%

Spezialitaten-Platten a la Phuc-L oc

.
y s

m B e
@ Spezialitaten-Platten & la Phuc-L oc

12



