Ensaladas

@ Ensalada Mixta

@ Ensalada M exicana

Bebidas no alcohdlicas

.
Y I

‘ﬂnh’:rn .
@ Coca ColaLight

FantaLemon

e
m Otros

Aguatédnica

‘ \% Agua con gas

Aperitivos

, i
%

..d..-.d-.
@ Panner Pakora
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- .
@ Chana Puri

Guarniciones

.
hY !

@ Puri

Pescados

, )
N /

- .
@ Gambas Puri

Platos vegetarianos

"
hY !

.
@ Dal M akhni

. Baigan Bharta

Platos indios

. ;
' /

.
@ Pakora Vegetal



Especialidadesindias

Mala K ofta

Chilli Paneer

K eema Naan

Tandoori Roti

Especialidades vegetarianas

Palak Paneer

Platos Combinados

16

27

20

19



Fd
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.
@ Arroz con Frutos Secos

LY
%

Fischspezialitaten

5 2
b !

-
@ Gambasal curry

Indio

i

o .
@ Curry punjabi
o .
@ K orma vegetal

Fanta Naranja

NesT ea

Zumo de manzana



“a Zumo de naranja
o Lassi de mango
“ Coca

Biryanis

o i, . .
@ Pollo Biryani
o i, . .
@ Cordero Biryani
o i, . .
@ Gambas Biryani

Platos de aves de corral

I
i

.
@ Pollo al curry

LY
‘l.

Curry



i

@ Cordero Curry

Biryani

5 /
b !

@ Especial Spice Fusion

I ndische Getranke

O Lass dulce

Vegetarisch Indisch

-~
é“ Butter Paneer
@ y

Carnes

*, i
'\. i

. . .
@ Bandega Mixta



Juices

oo -~
@ Zumo de pifia

Whitewine

@ Vino Blanco House Wine, 1
@ Vino Blanco House Wine, 3
@ Vino Blanco San Valentin, 1
@ Vino Blanco San Valentin, 3
A .

@ Vino Blanco Verdeo, 3
A

@ Vino Blanco Santa Digna Sauvignon Blanc, 3



@ Vino Blanco El Grifo, 3
@ Vino Blanco Bermegjo, 3

Mittagskarte - Hauptgerichte

‘|§’ Shai Paneer

Ensaladas - Salate

A Ensalada de Atun

v

| ndische Fisch Spezialitaten

% _l.-"'
@ Gambas Madras

Spanische Hauptspeisen

\._‘ .r_.-' .
@ L angostinos



| ndische Joghurt Getréanke

s

@ Lass salado

Arroz

@ Arroz con ajo
@ Arroz Keema
@ VerduraBiryani

ﬁf Agua mineral

Arroces

r

AN
@ Arroz Jeera



-i .-";
@ Cerveza Cobra
-i .-";
@ Cerveza Dorada

L Cerveza Coronita

Cervezas

LY
‘l.

i .".;
@ Cerveza Desperado

Bebidas Ricasole

0 Cerveza Heineken

Entrantes

LY
'l.

@ Ensalada punjabi



@ Samosa Vegetal
@ Gambas Pakora

Vinos Blancos

@ Vino Blanco Vifia Sal, 3

Vinos Tintos

A -

@ Vino Tinto SangredeToro, 1
A -

@ Vino Tinto SangredeToro, 3
@ Vino Tinto Marqués de Céaceres, 1
@ Marqués De Caceres Vino tinto, 3
@ Vino Tinto Campo Vigo, 1
A

@ Vino Tinto Campo Vigo, 3
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@ Vino Tinto Faustino VII, 3

L angostinos

.
y s

P~ .
@ Langostinos Curry

Especialidades Coccion Larga

, )
'\.

‘ﬂ‘f-h .
@ Pollo Tandoori

Vinos Rosados

@ Vino Rosado de Casta, 3
@ Vino Rosado M ateus Rosg, 3

@ Vino Rosado Marqués de Caceres, 3

Accompaniments



% Poppadom

Breads & Rice

@ Peshwari Naan

Chef Special

r

A‘f‘h
@ Kali Mirch Ka Gosht

Red Wine

@ Vino Tinto House Wine, 1

@ Vino Tinto House Wine, 3

@ Vino Tinto Celeste Roble, 3
. .

@ Vino Tinto Altos | béricos, 1



@ Vino Tinto Altos I béricos, 3

@ Vino Tinto Santa Digna Caber net Sauvignon, 3
@ Vino Tinto Faustino V, 1

@ Vino Tinto Faustino V, 3

@ Vino Tinto El Grifo, 3

@ Vino Tinto Faustino |, 3

Platos Espinacas

@ Pollo Sagg
@ Cordero Sagg

El Karahi de Platon

g .
@ Cordero Karahi



A
@ Gambas K ar ahi

Dansak de Platon

@ Pollo Dansak

@ Cordero Dansak

Modifiers

@ Langostinos dopiaza

Plato

A _
@ Puree Chicken

Pan Indio

amian .
@ Naan con Quesoy Ajo



@ Naan con

Platos Fritos

A
@ Pakora Fish

Naan y Roti

aaen |
@ Naan con ajo

Platos de cordero

@ Cordero Vindaloo

@ Cordero Rogan Josh

Entrante

aalen .
@ Pollo con Mantequilla



Platos con pescado

s

A .
@ Jalfrezi Prawns

Platos con ternera

g
@ TerneraMadras
@ TerneraKarhi

-, F

@ TerneraBhuna

M adras

)

A i
@ Cordero Madras

Delicias de tandoori

r

A5
@ Pollo Hill Tikka



Platos Tandoori

.

@ Pollo Tikka
.

@ Cordero Shashlik

Platosde Ternera

I
i

sl i, .
@ Ternera Balti

LY
‘l.

Pollo(pollo de corral)

o . .
@ Pollo con chili

Platos Principales- Main Cour ses

i
r

i .
@ Cordero Rada

LY
'l.



Platos Balti

A _
@ Cordero Balti

Verduras- Vegetables

@ Bombay Aloo, Media Racion
el g
@ Bombay Aloo, Racion
@ Aloo Gobi, Media Racion
@ Aloo Gobi, Racién
@ Saag Aloo, M edia Racion
el g
@ Saag Aloo, Racién
el

@ Tarkal Dal, Media Racion
el

@ Tarkal Dal, Raciéon



@ Ajo Saag, Media Racién

@ Ajo Saag, Racion

@ Bhaji de Champifiones, M edia Racion

@ Bhaji de Champifiones, Racion

Platos de Gambas

@ Gambas Rogan Josh
@ Gambas Balti
@ Gambas Vindaloo

@ Gambas Bhuna

Especialidades del Chef - Chef Specials

o
@ Gambas M asala Goa



Platos M adras - Dish Madras

\.\ _,-'; .
@ Langostinos Madras

Cava - Champagne

m“ -r.; -
@ Cava M 6et Chandon

Fritosy Aperitivos

% _l.-"'
@ Pollo Pakora

Entrante Vegetarionos

@ Bhaji Cebolla

Cordero - Lamb Dishes
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@ Cordero Methi Gosht

Pollo - Chicken Dishes

.
hY !

m
@ Pollo Phall

L angostinos - Prawns

, )
Y /

-~ . .
@ Langostinoscon Ajo

Platos Especiales del Chef

"
hY !

i
@ TerneraCurry

Platos Principales Hindu

@ L angostinos Balti
@ Langostinos Vindaloo



Karahi Platos
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b !

- . .
@ Langostinos K ar ahi

S TienesMas Tiempo...

. F
b !

sl i,
@ Pollo Tikka Masala

Salads - Ensaladas - Salate

, F
b !

o e
@ Ensalada Pollo Tikka

Vino Tinto - Red Whine

*, i
'\. i

@ Vino Tinto FaustinoVII, 1

Vino Rosado - Rosé Whine



Fd
r

. . . .
@ Vino Rosado Marqués de Caceres, 1

LY
%

Entrantes Vegetarianos - Vegetarian Starters

y

o i, .
@ Poppadom Picante
@ Bandea Vegetariana Mixta

Entrantes no Vegetarianos- Non Vegetarian Starters

‘m
@ Samosa Cordero

Arroz Hindd Basmati - Indian Basmati Rice

J/

o e .
@ Arroz Sencillo

o e i .
@ Arroz Pilau con Guisantes Verdes

o . . .
@ Arroz cocinado con Verduras Variadas



@ Arroz cocinado con Champifiones

@ Arroz servido con Huevo Frito

@ Arroz cocinado con Trozosde Limon y Mostaza

Pan Naan Recién Horneado - Freshly Baked Nan Bread

.
y s

.-i-.f-; . ,
@ Naan con Semillas de Sésamo

Tandoori - Tandoori Dishes

@ King Prawn Tandoori, 6 Units
@ Pollo Hara Bhara

@ Grill Mixto Tandoori

Pescado - Fish Dishes



@ Pescado Buna

@ Pescado Punjabi Curry

Gambas - Prawn Dishes

@ Gambas Gambas Dansak

@ Gambas Malabari

Soft Drinks Refr escos

r

@ VainillaLass

Sangriawith Red Wine

@ Sangriawith Red Wine, 50cl

@ Sangriawith Red Wine, 1,0L



Sangria with Champagne

@ Sangria with Champagne, 1,0L

Platos de L angostinos

At

@ L angostinos Bhuna

Especialidades Tandoori - Tandoori Specialities

M

-i .-";
@ Cordero Tikka

Especial Pasanda

N,

-i .-";
@ Pollo Pasanda

Gambas-Prawns



v
@ Pescado Curry

Nuestro Tandoor Especial- Our Special Tandoor

@ Pollo Shashlik

Uncategorized

@ Vino Rosado House Wine, 1

@ Vino Rosado House Wine, 3

g .

@ Vino Rosado De Casta, 1

@ Vino Rosado Santa Digna Caber net Sauvignon Rosé, 3
@ Vino Rosado M ateus Rosg, 1

g

@ Pollo 65

g

@ Sopa de L entgjas Rojas Dal



Magners

Kopergerg

Codo fuerte

Cavas, Small Bottle

Cavas, Large Bottle

Cava M oét Chandon Rosé

Langostinos Masala

Bollywood K ebab

Agua gaseosa

TerneraVindaloo

Pollo Korma

Pollo Balti



Pollo Madras

Pollo Vindaloo

Pollo K ar ahi

Pollo Jalfrezi

Pollo Rogan Josh

Pollo Bhuna

Cordero seekh kebab

Vino Blanco Vifia Sal, 1

Cordero Bhuna

Beef Jalfrezi

Cordero Jalfrezi

Gambas Jalfrezi



GO0Oeeee&ee

Paneer M utter

Pollo Dopiaza

Ternera Dopiaza

Cordero Dopiaza

Pollo al Mango

Arroz Pilau

Sopa de pollo

Appletiser



