Dessert

@ Glace Tarentina Artisan Glacier
@ Tartetatin tiede, et sa boule de glace vanillée

@ Fondant au chocolat avec sa créme anglaise

Desserts
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@ Café Gourmand

Dolci
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@ Tiramisu Au Café

Boissons

@ Verredevin
@ Une demi-bouteille d'eau
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a Bouteille d'eau
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A lacarte
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@ Champagne Gour mand

Main Course
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@ Assiette defritesfraiches

Aperitif
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@ Glass of Champagne

SuRigkeiten, Nachos, Chips & Co
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@ After Eight
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@ Tartefine aux légumes et ricotta, petite salade
@ Ceviche de daurade alacitronnelle, petitslégumes

@ Tartare de saumon ala creme de concombre, frites fraiches

@ Colonél

Alcoholic Beverages
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@ Bouteille de champagne

Café

Café
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Formules
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Vegetariens

@ Wok delégumes et son Quinoa bio, sauce soja

Fomulesrepas
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Q) Formule Plat Dessert

MENU "Entreterreet mer"

E-Q Plat Dessert
N

Nicht kategorisiert

@ MENU GOURMAND Entrée (Ptite Assiette Plat Ou Plat Dessert)
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Assiette De Fromage

Bouteilledevin

Filet de poisson et son risotto au par mesan

Rouille de seiches et ses pommes deterre vapeur

Carpaccio de boauf, pesto huile d’ olive, par mesan, tomates cerises, frites fraiches

Sauté de magret de canard au vin de Bandol, poélée de légumes

Entrec6te d’ Aubrac (200 g) aux cristaux de sdl, fritesfraiches

Pizzette a la Cremede Truffe, ail, huiled’ olive
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