Starter

r

@ Tripesau Riesling

Entrees

@ (V) Plat Végétarien

@ Omble Chevalier en gelée al’aigre doux,

@ Truite marinée aux agrumes,

@ Feuille a feuille de patate douce et aubergine (V)

MENU PASSEDAT

e

@ L es fromages affinés

LesFoies Gras Mi -Cuits

)

@ Foie GrasD'Oie
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Menu a €80

! I__r
@ Lacartedesdesserts

FORMULE DU SOIR €25.9

-__“ I._r
@ Entree

FORMULE DU MIDI €22.9

@ Appétissant

Menu dégustation en 5 services €62

@ Poisson
@ Viande



Non classé

@ Lingot de Tripesaemporter 1 kg
A

@ Potage Du Jour

A .

@ Mise en Bouche

A _

@ Lieu Jaune,

@ Casserolette d’escargotsa l’ oseille
A

@ Euf poché (V)

A _

@ Dosde Chevreuil,

A

@ Réble de Lapin farci aux herbes,
A .

@ Porcelet Lorrain

A

@ Vol-au-vent de légumes d’automne (V)

@ Ecrevisses et Risde veau,
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E La Bouillabaisse locale,

® 8



