Salate

@ Salata de pui si peperoncino
@ Salata foarte buna

@ Salata delicioasa

@ Salata greceasca

@ Salata M editeraneana
@ Salata Viking

@ Salata bulgar easca

e

@ Salatade Ton

10 cele mai populare

@ Rol?
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Paste

Paste Carbonara

Penneall Forno

Past? bolognese

Tortellini

Paste Viking

Paste Sorentina

Paste Quattro For maggi

Paste Arabiata

Paste Vegetale

Paste cu fructede mare

a o1
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Pizza

Clasic

Normal

@

Snacks-uri

‘ Bruschetta

@ Mititel la metru
@ Ceafa Vikingului la gratar

Sosuri

e Ketchup

10
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Geeeeeeee

_l
3
&

@

Mamaliga

Smantana

Mustar

Sos de cascaval

Sos picant

Sosdelamaie

Sos de piper verde

Sostartar

Sosdetarhon

Vinete

N



@ 7UP 250 ml

@ Mirinda 250 ml

@ Mountain Dew 250 ml
@ Ap? plat? Bucovina 330 ml

@ Salata defructe
@ Clatite cu Finetti

Bread

Paine



Bauturi

oo |

@ Apa minerala Bucovona 330 ml
oo

@ Tuborg 330 ml
oo

@ Carlsberg 330 ml
oo _

@ Guiness 330 ml
oo

@ Somer sby 330 ml
oo

@ Clausthalet fara acool 330 ml

Garnituri

@ Ceaparosie
@ Sote de ciuperci ala Viking
@ Orez cu ciuperci

a N
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E Cartofi aurii

el

&y o=

el |
E Amestec legume mexicane
el . .
E Cartofi frantuzesti
E Ciuperci latigaie
el o

E Ciuperci la gratar
el

E Paste spaghete
el

E Paste penne
el

E Ceapa pane

Ciorbe/ Supe

A .
@ Ciorbataraneasca

N

N



e

@ Ciorba defasolein pita

Bebidas

s

A .
@ Peps 250 ml

Supe/Ciorbe

r

@ Paine

Gustari calde

)

@ Mititel cu mustar

Preparate din carne

@ Cotlet de porc lagratar
@ Muschiulet de porc la gratar

a o



@ Tochitura cu mamaliguta

@ Ficatel de pui cu ceapa

Preparate din peste

@ File de salau parizian
@ Somon prajit
L 4

@ Filede cod prajit

Prepar ate vegetariene

@ Tocanita de ciuperci cu mamaliguta

@ Fasole batuta

Preparate la gratar

h oo

©
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@ Carnati afumati cu mustar s hrean la gratar

@ Muschi devitala gratar

Deserturi

@ Gomboti cu prune
@ Cl?tite” Gundel”

@ Piure de castane

Mic dgun

@ Ochiuri americane
g o
@ Platou Mic Dgjun
@ Ochiuri simple
g

@ Papar a tar aneasca

w
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Supe & Ciorbe & Creme

@ Supa de pui cu taitei

Mancaruri gatite

. ;
\ /

-
@ |ahnie defasole

Preparate din Pestesi Fructede Mare

"
hY !

el ..
@ Pastrav prajit

CarnedePorc

@ Tocanita Brasoveana
@ |ahnie defasole cu ciolan
@ Muschi Viking
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@ Snitel de porc pane
@ Tocanita de porc cu piure
@ Costite picante a la viking

Diverse

s

@ -

Preparate din pui / Chicken meat specialities

r

i . .
@ Snitel de pui pane

Carnede Pui
@ Aripioarede pui crocantein fulgi de porumb

@ Cartofi frantuzesti cu ficat de pui pane

a o
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@ Ficatei prajiti de pui e
@ Pui Marengo €

CarnedeVita

s

i
@ Muschi de vita cu sos de ciuperci si cimbru 23
Salate deinsotire/ Salads

b r
@ Salata asortata de sezon é
Salate aperitiv

, .
@ Salata cu piept de pui 2
Supes Ciorbe

r

@ Ciorba defasole cu ciolan s



Bucatarie chinezeasca

. ;

Carnedepasare

r

A‘f‘h )
@ Piept de curcan la gratar

noutati

, .
@ Snitel din piept de curcan

Mancaruri Ardelenesti

@ Gulyas de cartofi

@ Mamaliga cu branza, kaiser s smantana

@ Caspane

a o



@ Gulyas de fasole (babgulyas)

@ Slanina prajita
@ Papricas de pui cu mamaliguta
ovaion

@ Sarmale cu ciolan

Salatele de sezon
@ Ardei kapia copti
A

@ Muraturi diver se

Platouri de prance (valable Luni-Vineri)
@ Platou cu mici s carnat
@ Platou cu piept de pui s cas pane

@ Platou cu snitel s ficatel de pui pane cu spanac

a o



@ Platou cu ceafa de porc s slaninuta

@ Platou cu ciorbaradauteana si ficatel de pui

@ Platou cu carnat, ciolan s iahnie de fasole

M ancare Ardeleneasca
A

@ Platou rece taranesc
@ Zacusca cu paineprajita
A

@ Salata de vinete cu paine prajita

Platouri cu garnitura

@ Platou Ospatul Vikingilor (6 persoane)
aaen |

@ Platou Ghiuleaua (3 per soane)
aaen

@ Platou Colacul de salvare (4 per soane)

a W
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Platoul Capitanului (3 persoane)

Platou Cotlet dulgheresc cu cartofi aurii (2 persoane)

Platou Salbatic (2 per soane)

Puntea Drakarilor (3 persoane)

Platou Viking (2 per soane)

Platou Regal (2 per soane)

Platou Maciuca Vikingilor ( 2 persoane)

Platou piept de curcan pe pat de orez

Platou Curva vikingului (5 per soane)

Platou Vasla Vikingului (1 per soana)

Platou Drakar (1 persoana)

Ciolan ala Viking

18

10

10

18

10

10

14

10
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Preparate de porc

@ Jambon Viking la cuptor
@ Chiftele cu piurede cartofi s sosderosi
@ Pljeskavic? sarbeasc?

@ Burger alaviking

Platouri de pranz

@ Platou cu supa de pui s mici
@ Platou cu sarmale si Slaninuta

@ Platou cu ciorba de fasole s ficatel

@ Platou usur€l

Necategorizate

a o1



Platou Rece

Ciorba Radauteana

Ciorba De Burta

Piept de Pui la Gratar

Ceafala Gratar

Salata Caprese

Salata de Varza

Cartofi Prajiti

Cartofi Taranesti

Legumela Gratar

Cartofi Natur

Cartofi Piure

a o
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Ardei lute

Papanasi

Clatite cu Gem

Traditional

Clasic

B2uturi

Sup? afgan?
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